o8 NASCENTES Pamamuna, juimo pe 2003

LOJA |- Rua Coronel Camargo, 85 TEL.- 3874-0384
LOJA | |- Avenida Beira Rio, 125 TEL 3974-3866 - PARAIBUNA-SP

Horario de Atendimento
Segqunda a Sexta das 8h as 22h

Largo do Mercado, 86  Tel.:(12) 3974-0206

Projeto Fabricagao e Montagem

Portdes automaticos e manuais
e estruturas me talicas

NCIC APARELHOS

PORTOES AUTOMATICOS £ MANDAIS <0 G- s
e

» Circuito Fechado de TV
Atendemos » Video-Porteiro

(CLERENCTTET I » Interfonia
CORGIEER R e By Cerca Elétrica

aioFax: (12) 3974 3505 v or. carlo Guimaraa's (Beira Rio), 250 - www.navesp ortoss.com.br

_ ATENGAO
NAO CONFUNDA
Este é o Unico Guia editado pela
Revista Nascentes
Nosso Guia € o que tem mais
seriedade, mais organizagao,
atualizado e mais facilidade para
encontrar o telefone que vocé precisa

EDICAO 2004




=l
L]
z
-
&
o
=
=
<
=
=
=
=
=8

)y |

b
gt ogdo
{ gﬁd""r una |




.HM‘!‘IE PARAmUNA, JULHO DE 2003

P dald h y b una R. Dr. Jodo Fomseca, at 17, Caniro

parahybunaimoveis@ig.com.br

Imoveis Pieaiie sas Siiides

C 45035

TeEUFax: (12) 3974-0364 - (12) 3974-0854

LOTE 130m, excelenie iocal , planc, 3gua, lur | 0 5.0 8lg., Casa sade, Casa colors, egon. nas-
teleinne- R$-5 000 00 centes, pasiagem lormady, boe topograta, privimg

—— ————1 a0 esialo. R$110.000.00
LOTE 550m2, bos topografia, dgua, snergs eltrca -
® talefone - Y 000,00 v SITIO 1 alq, casa sede o/ 4 dorm (2 suiles), cass coio-

LOTE 500m2, prox_Ceniro ©f piath 400 m2, aproxi- || 1, capril. cand, gaipda, racho, lago, ielsfone, excaion-
madaments, dgua, Agus. luz. vista panoramics e local R§-13000000 —
-R$-15.000.00 ) SITI0 2,5 alq, case sede ¢/ 3 dorm. (1 sule), casa co-

¥ lono, capela, piscina, pomar, lagos,, nascenies, maks
LOTE 400m2, boa lopografia, vista panardmica, bom | atidntica., R$-140, Bnu ﬂu

local, agua, luz, telatons, RS-16.000,00- Acefio Carrol
. !siTio 12 alq, casa sede, casa colono, cufral, galpdo,

I;ﬁIT!E ﬁﬂl';: ﬂlc‘l.nl.‘ hu‘!'“;lﬂ. i;l.ll |'LI2. 1.un ﬂ.lﬂﬂﬂ‘lll pﬂlmgum Turm.dl 'hnrn" ”"“ICI.
& 1nn| -RS-20,000,00. 4 bom ncesso, boa topografia. R§170.000,00
CHACARA 1,150 m2, sami-plana, excelenielocalza- | siTI0 11 al
q, ¢casd seda, casa colono, lngos, nascen-
féo, vista panardmica.- R§-7.800,00 - Aceita carro. tas, paq. cachoaira, pastagem formada,margam Rod.
CHACARA 750m2, proximo @ Represa, casa ¢/3 homoios . A$-200.000,00

dorm,, luz, 4gual, -A$-13,000,00 Fazendinha 17 5alq. Casa sede, 2 casas colono,

1 lagos, nascantes, facho, cachoeim, energin elétrics,
CHACARA 4.500 m2, boa topogralia, cachosira r boa topografia, préx astaito. R$200.000,00
F

, nascents, prox. Asfaito.- R§-15.00000 | Fazenda

azenda B0alg., Casa sede, casa r:uiunu :urrlFJlnn-:.
CHACARA 20.000m2, tom acesso, pouca mats, }:-“%’ e ..
platd, nascents, vis@ panordmica RS-18.000,00 —« a8 cachosira, estibuln, baizs, casas colons, proxima

ha 12 alg.. Todz formada, capineira. nascen-
CHACARA 4.500 m2, bos localizagie, ur:i—pln_nl_ . Aod Tamoios A$-300.000,00

bom acesso. R$-22 000,00 4 Fazenda 40 alg. exceients local, prox. 5 J C, pastagem
CHACARA 10.000m2, excelente localzacio paisa- | 10/mace. nascentes, boa iopografia, casas coono,

gem cinemalogrifica, bom acesso, semiplana ..!nlluﬁjﬁtﬂ.ﬁ._
RS-32 00000 . Aceits carol azen epresa 50 &lG . casz sece o pHCINA. Ca3as
————————4 colono, curral, 02 km margem reprass, nascentes,
CHACARA 5.000 m2, cass. dgua, luz, semiplana | energia eltrica
R$-25.000.00. f Fazenda 50 alg.., Casz zede, casa colono, lelslons,

HACARA 7.800 : . Estdbulo leite B, excelent= topografia, formade. lagos,
ML cash OF doom {1 Sulle); plvcing, nascentes, prox Aod.Carvalho Pinto

omar, uz. lana, . -50.
s SUNTEI. o NPT AN JCASA 2 dorm_, Sals, cozinna, gamgem, quintal condo-

CHACARA Represa 1.500 m2, casa sede._cass c&-  minio lechadoc, RS-35. 000,00 - Aceita FGTS.

lllﬂ:_l. pemar, gua, luz, bom 808330 R%$-28.000,00 Fﬁsn 2 dorm., Sals, cozinha, dred s0rvico, edicula &
CHACARA 10.200 m m2, casa &/ 2 dorm garagem ]u a nos fundos. AT 850 m2. RE-40.000,00 . Excelants
c

churrasqueita, quio . Agun, luz. R§-45., ra locaclo.
i S A T T T8 ASA Centro,3 dorm, Salﬂ coiinha, I.ruuliunlll;u

CHACARA Represa, cass, Agus, luz, barco, motor, | J&ragem p/ 2 caros, quintal, pomar. A$55.000,00.

De-10.000.00, CASA 2 dorm., Sala, cozinha, quintal, varanda,
CHACARA 4.200 m2, casa o/ 4 dom, (2 sultes) va- | préxima ma centro. RS-50.000.00. - Acalta FGTS
randa, pomar, campo futebel, semi-plana, vista pano- 3 antro, 3 dorm , |1 suite), sala 2 amblaniaa,

dmica. A$-90.00000, = ____ 4 cozinha, copa, dres d= ssrvico, garagem AT 240 m2.
CHACARA Represa, 15.000 m2., Casa sede c/4 , A$-140.000,00

dam. (1 suille), larelra, quiosque garagens. galpdo,
nascente, drvores frutffaras, gramada,sxcelentz aces- LOCACAO

30 pels reprasa. A$175.000,00 4 Casa Ceniro - ¢ 1 dorm_ 333 cazinha. banhein s
SITIO 4,0 ha, excalents lopografia. bom acesso_pou-  Quintal - RS-270.80.
ca mafa, nascenle, privacidads. RE48 000,00 Casa Bela Vista - 0t cormm_, zsia_ cotinha, banheiro &

P hrea da sarvigo. RS-180 .00
SITIO 4.0 ba, boa tepografia, bom acesso, pouca 2

d Nhairs, dres de setvico & garagem. RE-275.00,
$ITIO 8.0 ha, pastagem, pouca mata, bom acesso,
nascenies, R§48.000.00 _ Pontos Comerciais




EDITORIAL
A Festa passou

Pois €, mais uma festa 1.
Este ano a programacio do aniver-
sario da cidade e Festa de Santo
Antonio superou também as expec-
tativas de todo mundo. A monta-
gem das barracas no o do Mer-
cado teve elogios pela organizacéo
feita pelo Comtur e pelos festei-
ros.

A programacao de shows teve
de tudo. com algumas apresenta-
coes até desnecessarias.

Na Praga da Matriz, a Feira do
Turismo, atraiu os turistas que vi-
sitaram a cidade, em busca de nos-
sas delicias. A programacéo na pra-
¢a teve violeiros e até concursos de
quadrilha. Concurso que teve até
protesto, devido ao resultado anun-
ciado pelos jurados. Aqui pra nés,
um protesto justo, pois a encena-
¢ao apresentada pelo pessoal da
Vila Amélia, estava muito mais ori-
ginal, como pedia o regulamento.

Mas festa tem coisas que agra-
dam e coisas que desagradam tam-
bém.

Tiragem 3.000 exempiares, Circulagdo am
Paraibuna & Rodovia dos Tamolos.
DIRETOR
Jodo Rurel -97T63-2815

JAC EDITORA-Sfo José dos Campos,SP
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4-VARANDA

As noticias do més com destaque
para as romarias.

6-Economia

As olarias de Paraibuna continu-
am com bons tijolos. E tem novi-
dade no setor,

10-HisToRrIA

O que representa na realidade o 10
de julho para a histéria de Parai-
buna.

11-Festas

As festas do més de agosto vao agi-
tar trés bairros.

12-Fogao

As receitas de frango especiais,com
destaque para a galinhada.

ESTA CHEGANDO
O GRANDE
LANCAMENTO
DO ANO

RETRATO
De UM
Povo
De Um

Lucar
ATO Il

O LIVRO
DE COMEMORACAO
DE 30 ANOS DE IMAGEM
DE JOAO RURAL
O livro tera 500 fotografias,
algumas inéditas, da cidade,
de sua u-nia e

ncnnta:lmentns no gerindu
de 1973 a 200
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VARANDA

FESTA
A comundiade do Bairro do
se retine no dia 27,
para a tradiclonal Festa de
Santo Antonlo. No sébado
tem leilio, show e campeo-
nato de truco. Domingo
tem lellio de prendas, fo-

gado ¢ missa.

JULINAS

Dia 26 tem a tradicional
Festa Julina da Rua Nova.
Vai ter pipoca, quentio,
show de vicletros, fogueira
e a quadrilha.

Dia 27 a festa é no Bairro
da Vila de Fatima. também
com tudo que tem direito.

CULTURA

O concurso do Mapa Cul-
tura. classificou artistas de
Paraibuna para fase reglo-
nal. Na categoria conto fol
Elod Jacqueline Siqueira
Moura: desenho de humor

recente encontro de apicul-
tores, realizado em Parai-
buna. com a participacio
de 70 interessados no as-
sunto. O encontro leve a
participagdo do Pres. da
AMA. Luis Antonio Sosno-
wski ¢ da CATL

VIOLA

Dia 19 de julho, violeiros e
amantes de um boa seres-
ta, se reuniram no Pesquel-
ro Mandizeiro, para uma

noite com muita musica,

ia ¢ comes ¢ bebes. O
sucesso fol tanto que Ma-
rissol. a comandante do
lugar, val repetir a dose
brevemente. Como sempre
a participaciio € somente
com convites.

REVELANDO

De 24 a 27 de julho. Paral-
buna marca presenga no
Revelando o Vale. Estarao
l4 nossas comidas tipicas,
rapadura, café, pagocaca
pamonhada. Na parte cul-
tural, violeiros, grupo de
mocambique e também o

artesanato tipico. Para
em guiscr visitar, o Re-
velando o Vale acontece no
Parque da Cidade, com en-
trada franca.
CHAO/FAPLIA
Novamenie Bernardo, lre-
ne. Jotinha e seus ajudan-
tes fizeram a festa na Fapi-
ja. O Rancho montado com
o apoio da Se¢do de Turis-
mo da Prefeitura Mumnicl-
pal. fol 0 malor Sucesso de
piiblico. O resultado é uma
boa divalgagio da cultura
tipica de Paralbuna.
ROMARIA- Chega o Inver-

APIARIO FLORADA DA SERRA

FOME: (12)30740663 /97642024
Rua Jodo Batista Brasilienc, 121
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VARANDA .

¢ Huck ja estdo sc prepa-
rando para o langcamento
do primeiro CD da dupla.
O disco ja estA gravado e
val pra prensagem.
LIVRO

s Esiamos preparando o livro

de 30 anos de imagens de

Cona da romaria a cavalo, que aconleceu em 1980

no e as romarias a pé ou a
cavalo voltam a pratica. Em
Paraibhuna as duas romar-
as continuam a ser reallza-
das.

A romaria dos anda-
rilhos deste ano teve a par-
ticipagao de 80 pessoas,
entre jovens., mulheres ¢
homens. O cortejo, organi-
zado pelo Santa Branca e
Amélia, sain de Paraibuna
no dia 16 de julho e che-
gou em Aparecida no dia

19, La assistiram a missa
especial e voltaram para
Paralbuna no mesmo dia,
em Onibus.

Os cavaleiros, tam-
bém em numero de B0, par-
tem de Paralbuna dia 24
chegando a Basilica dia 26.
A organizacdo seguiu o
mesmo percurso do ano
passado, com o grupo dor-
mindo em Taubaté, no Re-
cinto de Exposigies.
DUPLAEM CD - O Hélio e

= Jodo Rural. O livro terd 500

fotos do periodo de 1973 a
2003. A selecio das [otos
vem de um arquivo de 50
mil fotos, Aguarde, para o
final do ano.

DEPOSITO MARTELO

AJUDANDO YOCE A CONSTRUIR SEV FUTURO

TUDO PARA CONSTRUGAO
E AGROPECUARIA

Tel: (12)39740523 - 39740633
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EconNoMIA

Os tijolos
de Paraibuna

A histéria dos oleiros
de Paraibuna remonta ha
quase Ccem anos. mas so-
mente a partir da década de
60 a atividade ganhou
prestigio, passando a ser
um grande centro produ-
tor. Antes os tijolos fabri-
cados eram usados somen-
te para construgbes locais.

Com o asfaltamento

to das cons
toral. muitos produtores
rurais acabaram usando a
pmprked&de para mals esta
atividade.

Consta que 08 pri-
meiros olelros de Paraibu-
na eram descendentes de
italianos. Alguns citam a
familia Donda, como 08 pi-
oneiros na atividade. Alias,
foram os italianos os iniro-

VI i AT ol A e
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dutores do tijolo no Vale do
Paraiba, a partir de 1890,
quando chegaram na re-
gido de Taubaté.

também fol ploneira, ois

A Fazenda S&o Pedro

fabricou os tijolos, naquele
tempo muito MAlores. para
as finaliza e reformas
da fazenda. Muitos desses
tijolos vieram para a cida-
de. entrando nas obras da
arquibancada do campo €
do pontilhdio do Rosario.
que caiu recentemente.
Na regido do Balrro do Co-
mércio fol que aflorou pri-
meiro o namero de olarias.
Consta que um dos pionei-
ros fol o Seu Juca Isaias,
que tinha um glaria proxi-
mo de onde esta hoje o Res-
taurante Fazendao.

Na década de 70, foi




As olarias se concentram mails nas varzeas do Gumirnln

que apareceu mais gente
na producio. A familia do
Vila foi uma das ploneiras
também. sendo por mulio
tempo um dos malores ne-
goclantes de tijolos no Li-
toral Norte. Seus filhos
também eniraram no ramo
¢ continuam até hoje.
Junio a Rodovia dos
Tamoios, no km 45, até
nasceu um pequeno ponto
de vendas de tijolos, de va-

Celeste IlamOveis

rias famillas produtoras e
também de negociantes. Ali
pode-se encontrar todo tipo
de tijolo, em qualguer
guantidade.

Calcula-se, atual-
menie, gue o municiplo te-
nha cerca de 60 olarias,
guase todas elas traba-
lhando em sistemna de par-
ceria, pois as familias tra-
balham por produciio.

NOMENCLATURA

CACAMBEIRO - O homem gua
vai até o local da argila.coloca na
carroca & leva até um buraco ao
lado da pipa. L4 ale solta uma
trava e a caroga vira 0omo uma
camocana de basculanta. Vem
dai o nome.

PIPEIRC- A pessca que coloca
0 barmo na pipa & cuida de retirar
& levar até o local de fazer hjolos.

LANGADOR- A pessoa que ratra
o tijolo da forma @& leva ao chio
onde vai ficar secando.
QUEIMADOR- A pessoa que
cuida do forno na hora da
queima.

EQUIPAMENTOD

Bancada- Uma paquena mesa,
de um metro, onda bate-se o

tijolo.

Forma- Feita de madeira, com
amarracies de ferro. Varia de
tamanho, de acordo com o tijolo
deseiado.

Arco- Um pedago de madsira.
fazendo UM arco,Com um arame
amamrado.
Tabuletas- Sio duss, uma para
soltar o tijolo & outra para colocar
jpor cima & levar até o chiio.

T

RO 26 SO

do Rubrinho: 50.000 m2, casas sede e colong, chumasqueira, paiol, ranchos, canil, galinheiro,

riacho, 2 lagos (muito pelxe. dourado,

acesso. Escritura ok,

~'l:him 1,800 m2, casa boa, plsoina, Iuz, telefone, dtimo acesso. A$-75.000,00.
Duucumnn‘uhm com 2 quartos, uma com garagem. Escritura ok.

- Tenho casa no Litoral & troco por casa pa Vila

= Aua Mons. Dutra, 2 quanos, demais
novo, pronta para morar. Escritura ok (pode ser

RS-75.000,00.

Escritura Ol RS-70.000,00.

- Lotes 160 m2 & de 300 m{0 m2, Baino do Cube, com dgua, luz, cabo telefinico. Escritura ok
mhﬂnﬂuﬁ.hﬂnhﬁnﬂa&.ﬂhh“i

- Estou queimando 2 otas no
R pans
DE PARAIBUNA

- 12.000 m2, casa. huz,

- Fazenda com 50

a 7 km da Temoios. RS- T0.000,00.
-120 Cash casa de hispede, churrasqueira @ salllo de conbrasfernizacio, casa caseiro +~ casa
hﬁ‘m extenso pomar, planiscso 08 pupunha, jardim, horts, CuImal, mangusing, axcelents
-:-:.Fimpl km da Tamaics, extensa margem de represa que ndo seca.

mmeamummmamummmm

alquelres,
mnuwmmmm

pacd, tambaqui, pintado, jad, carpas diversas, tilépias diver-
#mmmm . bagre africano, trairas, eic.), prédie para bar @ lanchoneate, excelenta

- Chécara: 48.000 m2, casa colono, pomar em formagdo, nascenles, cdrrego, formado em braguldria, bom

s cozinhas, drea de servigo, Aeformada.

- Cesa no centro, 2 quarios, sala cozinha, 2 banhainos, P 2 camps, drea de servigo, quintal, tudo
ﬁ-ﬂm-mmmﬁ-

- Scbrado na Rua M| Ubatubano, 2 quarios o demais depentdéncias, reformado. Proprio o' comdrcio ou

acesso, a1 kmda

Assessoria juridica na drea civel 2 trabalhists, INventano, Usucapiao. retdficagho de escriuras. separs-
mmﬂmﬂn Dra. Vanessa. Dr. Roberto Celeste ¢ De. Viconte.
¢ imdveis € com Pedro Luiz Celeste - Tel 3974- 0618.
mmuummmcm& ITR & Imposto de Rendn.

Pca da Matriz, 31 - Centro - TEL.-(12)3974-0178 Fax: 3974-0258
e-mail:- celestel 0@uol.com.br
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EcoNOoMIA

E duro
“bater
tijolos”

Frio cortando a pele,
a bancada as vezes ama-
nhece até com geada. Mas
o oleiro esta feliz, pois vida
de oleiro € assim mesmo. E
justamente guando chega o
inverno, com um [rio ra-
chando que deve-se traba-
[har mais. Isso porque o ti-
jolo ainda precisa de muito
sol para secagemnl no terrei-
ro, que leva até 12 dias.

O casal Benedito Ri-
beiro e Irene Prado €& um
exemplo nitido dessa vida.
Eles fazem tijolos no Bair-
ro do Comércio, onde tra-
balham em parceria. ACOT-
dam #s 2h da manha e co-
mecam a “bater tijolo”, sem
parar, com uma pequena
iluminagdo.O barro ja foi
tirado no dia anterior, €
colocado ao lado da pipa.

De madrugada mes-

BAR DO BéTo
A partir das 14 fi
ESPECIALIDADE:
Porco na Banha
Petiscos -Torresmos
Bebidaem geral
Acdtamos
reserva de Janiar

Teradfncha Ao A (il

(DEDOR AUTORIZADO

AUTILUS

Dito Ribeiro @ Irene batendo tijolos
mo o barro é passado pela
pipa, que faz a mistura e
amolecimento da argila.

Atualmente muitos ja
estdo abandonando os si-
tema puxade por cavalos,
pois a adaptagao para mo-
tor elétrico & uma realida-
de.

Na sequéncia val
para o local de fazer o tijo-
lo. Numa sequéncia crono-
metrada, Dona Irene pas-
sa um pouco de areia fina
na forma. Seu Benedito,
com muita pratica no as-
sunto, pega um bom pu-
nhado de barro, coloca na
forma, amassa um pouco €
corta com a sobra com O
arco, Dona Irene pega a for-
ma e vira. soltando o tijolo
numa pequena tabuleta.

Passa novamente a
areia fina na forma. Coloca
outra tabuleta por cima ¢
leva o tijolo para o chao.
onde val ficar para secar,

Quando volta para a

| hancada outro tijolo 4 esta

Filtros para piscina
Filiros de agua potavel

RIAL DE LIMPEZ

R Cel Marting, 126 -~ B

F a g B

et o

pronto.
Nesse Titmo os dois
viio sem parar, chegando a
hater mil tijolos até as 10h
da manhd, quando param.
Mas ai ndo vao descansar
nao: vio para tirar arglla ou
arrumar o8 tijolos secos
dentro do forno. Esses for-
nos, que levam até 30 mil
tijolos, sempre sdo quelma-
dos no final do més. A quei-
ma leva até 100 horas de
fogo intenso.

Segundo José Casti-
Iho, oleiro no Bairro do Co-
mércio, duro é quando che-
ga o verdo. Neste periedo a
produgio cal, pois, a chu-

.¥a nao deixa ninguém tra-

balhar. Os locals de retira-
da de argila ficam chelos de
Agua, 0s terreiros amidos
e nada pode ser feito. “Al o
jeito € arrumar uim bico
pela redondeza, podendo
ser qualquer Servigo. até
rocar pasto € esperaro temn-

po melhorar”.

]

WSA

GOMIDA CAIPIRA

Tekiches caserassabudose
el osal ;
e

Tel.

Bairro do ltapeva- km 7
ETRADAASFALTALA




De tijolo
em tijolo,
um Sucesso

No mesmo bairro do
Comércio, enconiramos
trabalhando a todo o vapor,
Antonio Francisco Simdo.
Um nome estranho. mas
este € o nome do conheci-
do Pastel.

Ele e seus dois filhos
Josué e Moisés, estio ocu-
pados com um projeto de
olaria, que val revolucionar
a producédo em Paraibuna.
Estiio construindo a pri-
meira olaria totalmente co-
berta., onde nem chuva
nem sol vao prejudicar a
produciio.

Um galpdo de
1.500m2 e quatro fornos ja
estio pronios. Esses for-
nos tém a capacidade de
quelmar 30 mil tijolos cada
um.

Pastel explica que
desde que comegou sua
vida no tijolo, sempre so-
nhou em ter um lugar seu
e poder fazer cada vez mais
tijolos.

Ele fala com orgulho
da profissio. Comegou ha
trinta anos. trabalhando de
oleiro com a familia do Vila.
Passou a ser eiro, ar-
rendando terra e chegou a
proprietirio de sua pripria
olaria. Durante oito anocs
acordava cedo com a espo-
sa, D. llda Siqueira Simio,

- -
T
—

—

¢ ia para a olaria pegar no
batente. Logo conseguliu
seus tijolinhos a mais e fi-
cou independente.

Bom de negcclo, aca-
bou se tormando um dos-
maiores negoclanies de ti-
jolos da cidade. Atualmen-
te ele compra a produgio
de muita gente, pagando
adianiado e depois colocan-
do o produto no mercado,
principalmente no verdo
que é quando o produto
valoriza mais.

Quanio ao mercado
consumidor, Pastel diz que
mudou muito. Conta que
antigamente tinha muito
mais comércio, com Paral-
buna chegando a ter 100
olarias. Com a entrada do
bloco e do tijolo baiano nas
consinigdes, a procura por
tijolos diminuiu bastante.

Amalmente a procu-
ra tem aumentado bastan-
te para tijolos chamados "a
vista®™ , muifo usados para
construcdes de mansdes e
casas de campo. Por isso
mesmo € que o maior mer-

e lDrogariat
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Pastel e seu filho Josué construindo o galpao

cado consumidor € a regido
do Litoral Norte.

Com sua nova olaria.
Pastel diz que val conse-
guir atingir seu objetivo de
vida. Trabalhar no que é
S€u. Mas a0 mesmo tempo
agradecendo aqueles que
acreditaram em seu traba-
lho durante todos esses

e, 173
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HisTOR1A

O que é
o feriado

de 10 de julho?|

Todo dia 10 de julho,
Paraibuna vive um feriado
momo. Morno porque ain-
da se mistura com o feria-
do de 9 de julho, que co-
memora o final da Revolu-
¢do Constitucionallsta de
1932. Para ilustrar nosso
texto ¢ bom lembrar que
Paralbuna é uma das (ini-
cas cidades do Vale do Pa-
raiba, que comemora seu
aniversario em 13 de ju-
nho. baseando-se em uma
data empirica de sua fun-
dacio. Esta data j& fol
questionada por alguns
historiadores., mas conti-
nua fazendo valer pela voz
do povo.

Mas e o 10 de julho?
Pois €. Essa data marca a
real criac3o de Paralbuna.

Almogo self-sarvice
com sobramasa

Paraibuna por volta de 1920, quando se construia & stual ponte.,

Corria o0 ano de 1832,
quando por ordem do Im-
perador D.Pedro 1, fol apro-
vada a criagdo de Santo
Antonio de Parahybuna,
separando-se as terras de
Jacarehy, que era como se
chamava toda essa regliio.

Na época o Impera-
dor assinou um decreto

que determinava a criagéo
da Vila, juntamente com
outras Importantes fregue-
sias do Estado.

Tal decisio fol conse-
guida face ao trabalho in-
cansdvel do paralbunense
Coronel Marcellino José de
Carvalho.

O Decreto datado de 1832

Decreio de 10 de julho de 1832 -
A repdncia, em nome do Impera-
dor, o Sr. D. Pedro 11, hd por bem
sanciongr € mandar gue e exe-
cute a seguinte Resolugdo da As-
sembléia Geral Legislativa, 1o-
mada sobre outra do Conselho
(reral da Provincia de Sdo Pau-
lo,

Art. I* -Ficam erecias em villas
as freguesias de Santo Amaro, no
fermo desta cidade; de 580 Jodo
do Capivary, no de Porto Feliz;
de 530 Bento de Araraguara, do
rerme da villa de Consrituicdo;
de Santa Isabel, do de Mogy das
Cruzes: de Santo Antonio de Pa-
rahvbuna, do de Jacarehy; de
Sdo Roque, do de Parnakyba; de

Art2" - O Presidente em Conse-
tho [hes marcard distritos e dard
todas as demais providéncias
parae sua criggio ¢ para @ cria-
¢do das Awtoridades, Justicas e
empregados proprios das vilas.
Art. 3°-Ficam revogodas rodas as
dispasigdes em contrdrio.,

José Lino de Coutinho do
Conselho do mesmo Imperador;
Minisiro ¢ Secretario de Estado
dos Negdcios do Império e tenha
assim entendido ¢ faga executar.
Paldcio do Rio de Janeiro, em dez
de julho de mil oitocentos e trin-
ta e dois, undécimo da Indepen-
déncia e do Império - Francisco
de Lima e Silva - José Costa Car-
valko - José Braulio Muniz.

José Lino Coutinho.

Elnu.c %

DO ITAPEVA

Ecologia, Pesca, Lazer,
e Educagao Mlhilnﬂl.

Contato:Orlando Aurélio
(12) 89702-0185

Bairro do fapeva, Km7




Festas
de agosto

Agosto € 0 més das
tradicionais festas em lou-
vor ao Senhor Bom Jesus.
Em Paraibuna acontecem
duas festas, sendo a mais
tradicional a do Balrro do
Caraeol. A outra acontece
no Bairro da Roseira.

A Festa do Caracol,
vai acontecer do dia 31 de
julho até dia 3 de agosto. O
local, um dos pontos turis-
ticos da cidade, tinha uma
das mails animadas festas
do passado. Durante o ve-
rdo muitos paraibunenses
iam passear com a familia
no bairro.

Aconteciam procis-
soes que iam da cidade até
o bairro, onde muita gente
comparecia para pagar pro-
messas. Os tempos muda-
ram e, atualmente, a festa

acontece mais simples.
Mas vale a pena compare-
cer por la, para prestigiar
o evento.

ROSEIRA- O outro
local onde o Senhor Bom
Jesus é homenageado & no
Bairro da Roseira. L4 a fes-
ta acontece dias 16 e 17 de
agosto, na capela do Bair-
ro, que estd em reformas.

Neste local a festa
também tinha diminuido.
mas ha alguns anos voltou

com forga. tendo o apoio de
toda comunidade do Bair-
ro da Roseira.

ITAPEVA- O Bairro realiza
de 28 a 31 de agosto a Fes-
ta em homenagem a Santo
Agostinho. O balrro tem a
fama de ter uma das mais
animadas festas do muni-
cipio. Tem barracas tipicas,
shows de violeiros, rezas,
missa, leilio de prendas,
desfile de cavaleiros ¢ o tra-
dicional fogado.

O Caracol
do tempo
do Seu

Siqueira

Ao lado um rengue de casinhas velhas
Que davam frente a uma estrada branca
De areia alvissima onde o sol refuz.

Onde os

E a noite vinha ¢ o mourejar cessava,,.

Na capelinha a reza comegava,

a hiz morteira de candieiros de dleo

E o siléncio da noite era quebrado
Por &guas cascateando entre os escolhos
Do rio. |4 no vale, encachoeirado.

FABIOPAZZINS EPAULINHOCARVALHO
Passeios de Ponei e Chamretes

‘Loja de Mo veis Rasticos
Uma boa opcao de sabores
Frente a igreja duas palmeiras aitas tradicionais em Paraibuna
. — A - 5
E abelhas loiras procuravam mel

Nos laurejantes cachos de coguinhos

Aos Sabados:
Mcusica ao vivo e caldinhos

DASA

wﬂ-mﬂzmmr NIV ]
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Frango
€ sempre bom

¢ sempre um

praio bem aceilo em qual-
quer refeicdo. Por isso pu-
blicamos mais algumas re-
ceitas especials de frango,
pra vocé preparar em sua
casa.

Comegamos com
uma reccita pra servir a
todo mundo de sua festa.
GALINHADA
Ingredientes - 10kg de
coxa e sobre-coxa cortados
em dois, 3 k de arroz, 2kg
de tomates picadinhos, 1
pimentdo amarelo, picadi-
nho, 1 pimentdo vermelho
picadinho. 1/2 macgo de
salsdo picado, 2 kg de ce-

Tel manllhas :le
has, Pﬁﬂﬂﬁ. I

8.2 m' 95 mm'f

bola picadinha. 1/2 colher
de curry. 1/2 colher de
manjerona, 1/2 colher de
colorau, 1/2 colher de sal-
sinha desidratada, 1/2 co-
Iher de manjericdo, 200 g
de alho picadinho, salsinha
verde, 300g de queijo rala-
do, 250ml lata de azeite, 2
cubos de caldo de galinha,
200g de sal e tomates e pi-
mentdes em tiras para de-
COrar.

Como fazer- Num tacho
grande ¢ de boca mais
aberta, coloque a metade
do azeite e frite o alho até
dourar. Adicione todo o

frango e deixe refogar bem.

barro,

Coloque a metade do sal, o
manjericio, a salsinha, o
colorau ¢ os cubos de cal-
do de carmme. Mexa bem e
adicione espalhando por
cima do frango a cebola pi-
cada. os tomates e o pimen-
tido picado. Deixe assim
sem mexer por uns 15mi-
nutos, até que os ingredi-
entes soltem um pouco de
dgua. Entdo mexa tudo e
adicione o curry e o salsdo
picado. Misture tudo e co-
loque o arroz, mexendo no-
vamente. Cologue o restan-
te do sal e vd misturando,
levantando o que esta por
baixo para cima. Isto tem
gue ser repetido até amo-
lecer, para que a comida
néo grude no fundo do ta-
cho. Quando amolecer, re-
tire o tacho do fogo, regue
com o resto do azeite e es-
palhe por cima o queijo ra-
lado e decore com tiras de
pimentio, tomate e a salsi-
nha verde. Cubra com uma
toalha, por uns 15 minu-
tos para que o queijo der-
reta. Sirva ainda quente.




EXGROSSADO DE FRANGO
Ingredientes- | frango, 1

concha de gordura, 1 co-
Iher (sopa) de sal com alho,
cebolinha verde, 1 amarra-
do de chelro verde, 2 litros
de agua. fuba mimoso.
Como fazer - Limpe o fran-
g0 e corte em pedagos nor-
mais. Frite o sal com alho
¢ refogue o frango, delxan-
do fritar até flcar amareli-
nho. Adicione 2 litros de
Agua, a cebolinha e 0o amar-
rado de chelro verde e dei-
xe cozinhar. Na hora de ser-
vir, retire o0 amarrado de
cheiro verde e va colocan-
do o fuba aos poucos e me-
xendo, para engrossar,
como um angu. Coloque
em itravessa e sirva quen-
te.

Framoo AToLADO
Ingredientes- 1 frango, 3
colheres (sopa) de gordura,
1 colher (sopa) de sal com
alho, salsinha, cebolinha, 1
colher (sopa) de urucum,
pimenta-do-reino. 1 kg de
mandioca.

Como fazer- Descasque a

mandioca, corte em peda-
¢os, retirando o fiapo do
meioc & cozinhe com um
pouco de sal. Quando amo-
lecer escorra a dgua e re-
serve. Frite o sal com alho,
coloque 0 urucum e refogue

o [rango. Coloque pouca
adgua ¢ deixe cozinhar no

bafo. Quando estiver qua-
se mole, adicione os peda-
¢os de mandioca, complete
com dgua quente até cobrir
o alimento e deixe cozinhar
em fogo brando, até derre-
ter a mandioca.

Fravco Com Mnno Verbe
Ingredientes- 1 frango, 3
colheres (sopa) de gordura,
| colher de sal (sopal com
alho, cheiro verde, 1 pita-
da de pimenta-do-reino e 5
espigas de milho.

Como fazer- Cozinhe as
espigas de milho com uma
pitada de sal e depois corte
0s graos e reserve. Corte 0
frango em pedacos e refo-
gue no sal com alho. colo-
cando o cheiro verde e um
copo de dgua. Quando es-
tiver quase mole, coloque

mais um copo d'dgua para -

formar um caldo, adicione
o milho cortado e a pimen-
ta-do-reino e deixe refogar
em fogo brando por mais 10
minutos.

Franco Ao Mowao Parpo
Ingredientes- 1 frango. 1
colher (sopa) de vinagre, |
colher (sopa) de sal), 1 con-
cha de gordura, 1 colher
(sopa) de sal com alho,
cebolinha picadinha, 1
amarrado de salsinha. 1 fo-
Iha de louro, sal a gosto.
Como fazer- Mate um fran-
go caipira e faga um corte
no pescoCo € esScorTa 0 san-
gue num prato, colocando
uma colher de vinagre e
uma de sal. Conforme o
sangue for escorrendo deve
ser mexido, para ndo coa-
gular. Frite o sal com alho,
refogue o frango, coloque a
cebolinha e va pingando
dgua, até o frango ficar
amarelinho. Junte um pou-
co de 4gua, o amarrado de
cheiro verde e a folha de
louro e deixe cozinhar em
fogo brando. Na hora de
servir, retire o amarrado de
cheiro verde E cologue o
sangue para engrossar o
molho.

TEKINHA |

Sport e Boutique

lel: 39740312 97651887

Q0 00 ‘-'f_" L

MAIS de 10 anos na praga.

SALGADOS

ATENDEMOS Bares, Restaurantes, Lanchonetes

FericiAnNA
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Focio

Qumera Com Franco
Ingredientes - 1/2 kg de
quirera de milho, 1/2 fran-
go, sal com alho, coentro,
salsinha ¢ cebolinha, 2 co-
Iheres (sopa) éleo, 1 prato
de tomatinho azedo e 4gua.
Como fazer -Corte o fran-
go em pedacos pequenos
tipo passarinho . refogue
com sal com alho e deixe
amolecer em pouca agua.
Lave a quirera. tirando as
sujeiras do milho, deixe de
molho, por 2 horas e depois
refogue, com sal com alho.
Coloque 2 litros de agua e
deixe amolecer. Adicione o
frango ja cozido e faga um
molho com o tomatinho
sem sementes. os cheiros
verdes € misture na hora de
servir.

Garmnaa D'Axcora
Ingredientes - 1 galinha
D’Angola. sal com alho, 1
liméo, salsinha, cebolinha,
manjericéo.

Como fazer - Mate a gall-
nha e corte pelas juntas.
Numa panela, cologue o

6lea, o sal com alho e refo-

gue os pedacos. Coloque
agua fervendo e deixe cozi-

nhar até amolecer. Mate
um frango comum e retire
o sangue pelo pescoco e
reserve, deixando talhar.
Quando a galinha d’angola
estiver no ponto retire uma
concha do caldo. coloque
numa frigideira . Corie o
sangue em pedacinhos pe-
quenos e coloque neste cal-
do para cozinhar, até o
ponto de fritura.

Retire a galinha, coloque
numa travessa ¢ ponha o
sangue frito por cima. Fri-
e a cebolinha, a salsinha e
o majericio e coloque por
cima da carne.

Moguéca e GaLwEa
Ingredientes- 1 galinha. 1
colher (sopa) de sal com
alho, 1 pimenia malague-
ta, sal a gosto, cheiro ver-
de, farinha de mandioca e
lolhas de caeiés.

Como fazer- Corte a gali-
nha em peda¢os. Numa
panela grande, frite o sal
com alho, refogue os peda-

gos de galinha e junte o
chelro verde e a pimenta-
do-reino. Cologque um pou-
co de dgua e deixe amole-
cer bem. Retire os pedagos
de galinha e desfie toda a
carne, desprezando as pe-
les. Volie a carne para o
caldo, deixe ferver bem e
cologue aos poucos a farl-
nha de mandioca, fazendo
um pirdo nao muito consis-
tente. Faga croquetes com
a massa e enrole em peda-
¢os de folha de caeté, amar-
rando as pontas. Asse em
chapa quente, ou leve ao
forno em uma bandeja.
Quando as folhas de caeté
ficarem tostadas, esta
pronta.
Vmapo TroremRo b Franco
Ingredientes - 1 frango
1 kg de batatinha.
1 kg de farinha de mandio-
ca de roca. cebolinha, sal-
sinha, pimenta-do-reino,
sal com alho, 2 colheres
{sopa) de dleo e Agua.
Como fazer - Corte o fran-
go em pedagos. Numa pa-
nela grande e grossa. dou-
re o sal com alho e refogue
bem o frango. Coloque so-
mente 1/2 copo de dgua e
deixe amolecendo. Em ou-
tra panela, ponha dieo, sal
com alho e refogue a bata-
iinha cortada em pedagos
grandes. Retire e misture
com o frango, deixando
amolecer e secar a dgua,
ficando somente o molho.
Faga um molho com os
cheiros verdes e a pimenta
e misture na carne. Retire
do fogo e. quando esfriar,
faca um virado bem solto,
com a farinha de mandio-

Ca.
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