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DEPOSITO .
VALE VERDE E==

A Melhor Opcao p/ sua Construgédo
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Ha 12 anos servindo
com Qualidade
: e Honestidade
a Populacao de Paraibunza
e Regiao

;--""r‘: R T

MADEIREIRA

Areia, Pedra, Ferro, Cimento, Cal, Telhas, Esquadrias Madeira e Ferro,
Hidraulica, Artefatos de Cimento, Pisos e Revestimentos.

O Melhor Bloco da Regido

Av. Sdo José, 166 - Centro - Paraibuna - SP
Telefax: (12) 374-0190




LANCHONETE E RESTAURANTE

FAZENDAO

{12) 3740589 (12) 374-0287

“Qualidade, higiene e pronto atendimento,
aliados a hospitalidade,
amizade e respeito ao consumidor,
sao também temperos usados
por nossa cozinha.”

Rodovia dos Tamoios, km 45 fazenda@fazendao.com Paraibuna-SP
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CULTURA

Quem tem medo
da viola calplra? ¥

A cada dia guc passa,

o tabi da viola caipira ocu-

cada vez mais espaco.

m espaco que na realida-

de sempre foi natural des-

te instrumento ¢ seus des-
dobramentos.

Em Paraibuna a si-
tuacio ndo & diferente.
Mesmo que a massificacéo
de outros tipos de sons tei-
MEm em permanecer nos
bares e lanchonetes, as
inciativas comercidais com
artistas da viola tem au-
mentado e até mesmo
atraido mais clientes para
guem ousa abrir espaco.

O sucesso da inicia-
tiva da ONG Paratina em
realizar o Viola, Cachaca e
Cia" demonstrou que o ca-
minho & esse mesmo. A
Churrascaria e Pizzaria
Chorordo e a Fazenda da
Comadre, tem realizado
cOm Sucesso suas noftadss
com violeiros convidados.
As duas cazas estdo sem-
pre lotadas, demonstrando

e tem gente interessa-
no assunto. A Pousada
Paraibuna também entron
na danca, com shows espe-

W’

e

cificos que wal continuar
este ano.
Existern sim, muitas pes-
soas que ainda tem medo
de demonsirar sua paixio
E)T este instrumento bem
rasileiro. Mas sé o tempo
vai mmdar ess¢ comporta-
mento.

Por outro lado, o cres-
cimento do niimero de ar-
tistas interessados em vi-
ola na cidade, vem aumen-
tando consideravelmente,
E isso poderia ser ainda

Viclas da marca Bonliha, feitas
arfesanalmentes em Jacarei.

maior, s¢ 0s proprios c
merciantes procurasse:
usar essa mudanca, corm

fator de aumento de clier
tes para seus negocios.

Pensando misso € qu:
a revista Nascentes, com
apoio da Prefeitura Mun:-
cpal, Fundacdo Culiura!
Comtur ¢ Festeiros de San
to Antonio, esta planejan
do o 1° Festival de Viol
Caipira, um grande even
to musical, cultural e dida
tico para junho. O objetiv:
é transformar Paraibun:
na “Capital da Viola”, po:
15 dias, trazendo para c
mais violeiros e artistas d:-
renome nacional nest:
instrumento.

Toda as atragor
musicails ¢ até mesmo of
cinas de fabricacao de v
la, estdo sendo preparads:
e, na proxima edicao est=
remos dando detalhes de
ie aconiecimento




Tempo de sabores fortes

Termina o verao e
comegamos um dos mais
ricos periodos da cultura
regional. Com a chegada de
tempos mais frios, voltam
as mesas 0s pratos de sa-
bores mais fortes da nossa
culinaria. Os moradores da
roca tendem a ficar mais
tempo em volta do fogao e,
com isso, vao saindo mais
delicias, para passar o
tempo.Assar batatas,
pinhido e caras tornava-se
um costume guase gue di-
ario.

E tempo de muita
festanca popular e, sempre
junto com ela, os comes e
bebes como parte da
receptividade de nosso ho-
mem da roca. Nessas
festancas o prato mais tra-
dicional € mesmo o Fogado,
cozide em  grandes
paneldes e depoia servido
a0 povo presente, Além dis-
s0 0 tradicional café com
biscoito ou farinha, para
esquentar as noites de
forros.

Nas residéncias sur-
pem as comidas mais gor-

durosas, como os pratos a
base de carne de porco e os
cozidos usando a carne de
vaca, principalmente as
paries mais gordurosas do
animal Aparecem mais
0s pratos quentes,como a
gulrm e os diversos tipos

¢ sopas. A quirera que
tem uso mais comum pode
ser feita com costelinha,
frango, lombo de porco em
pedacos ou até mesmo so-
mente com temperos e to-
mate picado.

Um prato muito usa-
do antligamente ¢ra o es-
caldado. Um costume usa-
do para “esquentar o pei-
0" durante a noite. A re-
crita era simples. Cozinha-
va-s¢ alguns pedacos de
camne de vaca ou de fran-
go, bem temperados, em
uma boa quantidade de
agua, deixando amolecer
bem. Na hara de comer,
colocava-se num prato, um
pouco de farinha de man-
dioca ou farinha de milho
¢ quebrava um ovo. Solta-
va entao algumas conchas
do caldo bem quente, por

cima, deixando cozinhar a
farinha e o ovo. Mexia-se
bem € tomava como uma
sopa rala. Em alguns casos
o caldo podia ser feito com
legumes ¢ verduras.
Pinhdo - Nas regifbes mais
altas do Vale, como a Ser-
ra da Mantiqueira e Serra
da Bocaina, o pinhio entra
no cardapio didrio, devido
a sua facilidade de aquisi-
cdo. Alias, o pinhdo foi um
dos primeiros alimentos do
Vale, citados por viajantes
no seculo XV
O normal dos mora-
dores € fazer o pinhfo co-
zido ou assado, mas nes-
sas regides exisie a camne
com pinh#éo, um prato ain-
da “usado até hoje.
Logicamente ele apareceu
como outros pratos. A car-
ne estava sendo cozida. o
Elﬂ]::ﬂn por ali de graca.
ntao foi s6 juntar, para
fazer render o prato.

Tel. (12) 9764-9423
Rdv. Tamoios, Km 45 (Entrada “F

Comida Caipi

omida Caipira RE3.00: pidr pesion:
l’ﬂmim
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Bovinos, Suinos
Frangos, ngun;:as

Tel.: 3740312
do Mercado
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Focio

Delicias
com
a carne

de porco
LEITOA PURURUCA EM

- 1 quario de
leitoa, 5 colheres de sal
com alho, 1 colher
pimenta-do-reino, 1
garrafa de cerveja sem

lma

fazer- Numa panela

de coloque o quarto de
eltoa inteiro para
ferventar. Quando a agua
ferver, retire a leitoa e
deixe esfriar. Faca um
molho com o sal com alho,
a pimenta, o liméo, a
cerveja e mais uma
Errﬂ.ﬂa de agua. Perfure o
do da carne da leitoa e
despeje o molho. Coloque
numa travessa e deixe na
geladeira. No dia seguinte,
retire da geladeira e deixe
ficar em temperatura
normal. Coloque no forno
quente e deixe até comecar
a dourar o couro. Retire,
deixe esfriar e coloque no
congelador. Quando estiver
congelado, retire e, com

Pawamusa, A, pe 2001

Pga. Canuto do Val, 230
Tel.: (12) 374-0289
1 ” Paraibuna-SP

uma machadinha ou faca
elétrica;, corte aros a
gosto, deixando sempre
com uma fatia do couro.
Volte para a geladeira. Na
hora de servir, esquente
bem uma panela de dleo e
frite os pedacos, até
pururucar o couro.Os
pedacos de leitoa podem
ser guardados congelados
para ser servido quando
quiser.

PORCO ATOLADO
Ingredientes - | kg de
carne de porco, 1 kg de
mandioca cozida, pimenta
-do-reino, sal com alho,
cheiro verde.

Como fazer - Corte a carne

em pedacos (Sx5 em) e
fervente em agua guente.
Em outra panela grande,
coloque o dleo, 0 sal com
alho e refogue os pedacgos,
deixando dourar e adicione
dgua.Com a mandioca
cozida, retire o flapo do
meio dos pedacos e cologue
junto com a carne para
cozinhar, Quando estiver
quase derretendo a
mandioca, adicione os
cheiros verdes € sirva
quente.

[Padaria

Pao quente
a toda hora

Pao de batata
especial

Lavagem
e troca de Oleo

Pﬁn. Marcelino A. de Moura (Rodovidria)



LEITOA COM BATATINHA
Ingredientes - 2 kg de
leitoa meéedia, 1 kg de
batatinha, 3 colheres
(sopa) de oleo, 1/2 kg de
tomatinho azedo, =sal com
alho, cebolinha,salsinha.
Como fazer - Corte a leitoa
em pedacos, mais ou
menos 5 x 5 cm. dei
cada um com o 1
Numa panela coloque s
pouco de dleo e o sal com
alho. Refogue os pedacos e
cologue agua gquente e
deixe ferventar. a
agua e deixe fritar na
mesma Descasque
a batatinha e corte em
pedacinhos. Numa panela
coloque dleo e o sal com
alho e refogue a batatinha.
Cologue agua e deixe
amolecer. Escorra e frite a
batatinha em gordura

ente.

ando a leitoa estiver no
ponto, retire o excesso de

ordura e misture a

tatinha frita. Faca um
molhe do tomatinho,
cebolihnha e salsinha e
cologue

por cima.
de carne
de porco, 300 gr de
tou o, tripa de porco

limpa, sal com alho, 2
colheres (sopa) de vinagre,
cebolinha  wverde, 6
folhinhas de horteld.
Como fazer - Corte a carne
de porco e toucinho em
inhos bem pequenos,
isture o sal com alho, o
vinagre, a cebolinha e a
hortela picadinhos. Deixe
descansar por trés horas,
Depois encha a tripa e
deixe defumar em cima do
fogdo a lenha. Pode-se
fnm-lat numa lata
wum COM ARROZ
Ingredientes - 1 kg de
lombo de porco, 1/2 kg de

arroz, folhas de repolho, sal
com alho, liméo,
salsinha, cebolinha
Como fazer - Temperar o
lombo e colocar para
cozinhar até desmanchar.
Desfia-lo todo e reservar.
Cozinhar o arroz com pouca
agua, deixando-o melo
durn. Mistyrrar rom a came
desfiada e a salsinha o
liméo e a cebolinha. Faca
charutos da folha de

lho ¢ cologque a
mistura deniro, amarre
com barbante e cologue
para cozinhar em agua

uente.

DE CARNE DE PORCO
Ingredientes - 1 kg de
carne de porco, 1/2 kg de
farinha de mandioca,
cebolinha, sal com alho,
pimenta:.
Como fo.er- Corte a carne
em pedacinhoa de mais ou
menos 2 cm. Coloque
numa panela, com agua ¢
deixe ferventar
bem.Escorra e volte para a
panela com o sal com alho
e deixe fritar bem,
colocando por ultimo a
cebolinha e a pimenta.
il 2 e

j e faca um virado

solto.

DE PORCO

Ingredientes - 1 fi y 2

coragao, pulméo e lingua.
5 tomates, 1 cebola, 1
pimenta ardida, sal com
alho, cheiros verdes,

Como fazer - Cozinhe os
mindos com sal, cheiros
verdes e a pimenta
picadinha e socada. Depois
de mole, pique todos os
mitdos, bem pequenos.
Refogue com com alhe,
0 tomate sem pele e sem
sementes, a cebola
picadinha, cheiros verdes
e acerte o sal. Quando
estiver bem refogado,

coloque um pouco do calide
em que foi cozido
mitudos.Sirva acompsa-

nhado de um de fuba
LOMBO COM

MM- “ kgﬁ"_'m
bo de porco, 1 kg de pinhdo
1 maco de cebolinha verde

salsinha, 2 colheres (30
sal com atho, 1 colher (cha)
de pimenta-do-reino, 3 to-
mates picados, sem se-
mentes.

Como fazer - Cortar o lom-
bo em pedacos e temperar,
com ¢ sal com alho, pumen-
ta-do-reino ¢ metade do
cheiro verde. Colocar para
cozinhar numa panela de
ferro. A parte, cozinhe os
pinhdes, descasque e cor-
te em dois pedagos. Quan-
do a carne amolecer, adi-
cione o pinhdo, e deixe co-
zinhar até a carne desfiar.
Por tltimo, adicione o res-
tante dos cheiros verdes, o
tomate picado e acerte o

sal.

= "
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Carne
de vaca
na mesa

VACA ATOLADA
tes - 2 ko de cos-

tela de vaca, 2 kg de man-
dioca, 4 dentes de alho, sal,
oleo, salsinha, cebolinha,
coentro, pimenta-do-reino
Como fazer - Lave as cos-
telas e corte em pedacos de
10 cm. Numa panela gran-
de (lembre-se gue vai cozi-
nhar 4 quilos), de preferén-
cia de ferro ou aluminio
goﬂso. coloque 3 colheres

dleo, frite o sal com alho
e e e as cosielas. Co-
loque até cobrir e tam-
pe para cozinhar. Descas-
que e corte as mandiocas,
corte em pedacos de 7 cm
e retire o fiapo que fica no
meio. Quando a costela es-
tiver quase mole, adicione
as mandiocas e deixe cozi-
nhar até derreter. Coloque
mais Agua se necessario,
o8 cheiros verdes e acerte
o sal, Sirva quente com ar-
roz branco.
CALDO DE MOCOTO
Ingredientes - 2 mocotos, 4
tomates, 2 colheres(sopa)
de 6leo, 1 maco de
cebolinha verde, salsinha,

Limpe 0s mocotos e corte
em pedacos. Cozinhe até
amolecer. Quando esfriar
retire a gordura de cima.
Desosse 0 mocoto e pique
tudo bem miudinho. Es-
guente o oleo, frite os tem-
peros e cologue o mocotd,
adicionando trés xicaras do
caldo. Cologue a pimenta e
acerte o sal, deixando en-
grossar o molho em fogo
brando. Sirva com arroz
branco.

FOGADO

Ingredientes - 1 kg de car-
ne de misculo cortada em
pedacos, 1/2 kg de mocoto,
2 colheres (sopa) de dleo, 1
colher (sopa) de sal com
alho, 1/2 xicara (cha) de
hortela pimenta
picadinha, 1/2 xicara (cha)
de alfavaca picada, 1/2 co-
lher (sopa) de urucum

muoidofcolorau)
1/2 xicara de cebolinha pi-
cada, 1/2 xicara de

salsinha picada.

Como fazer - Numa pane-

la grande, de ferro de pre-

feréncia, coloque os ossos
no fundo. Ponha os

pedacos de carmne por cima,

adicione agua e uma colher

O fogade fello somente
de camme de modsculo
e 0 mocoto

de sal. Deixe cozinhar
tampado.Va adicionando
dpua se precisar. Quando
amaolecer; retire 0s 0ss0s ¢
misture bem. A parte, frite
o alho com sal, adicione
todos os temperos, deixe
fritar um pouco e adicione
a carne. Misture e deixe
ferver bem.Sirva com fari-
nha de mandioca ¢ acom-
panhado com arroz branco
e salada de tomate.,
CARNE COM
Ingredientes - 2 de la-
garto, 1 kg de pinhéo, 1
maco de cebolinha verde, 2
colheres (sopa), sal com
alho, 1 colher (cha) de pi-
menta-do-reino, 3 tomates
picados, sem sementes
cheiro verde.

Como fazer - Cortar o la-
gario em pedagos e tempe-
rar, com o sal com alho, pi-
menta-do-reino & metade
do cheiro verde. Colocar
para cozinhar numa pane-
la de ferro. A parte, cozinhe
os pinhdes, descasque e
corte em pedacinhos.
Quando a carmme amolecer
adicione o pinhéo, e deixs




[ —

reatamte dos r:hmms ver-
des, o tomate picado e acer-
te o sal.

FRITADA DE BUCHO
3 limbes, 1/2
xicara [cha] de pinga, 1
COpPo 3 oves, 1/2
kg de farl.nha de

crua, fina colher [sopa) de
sa.lcumn.ltn 1/2 hitro de

em pedacinhos de Sem
1 e¢m. Lave bem com caldo
do limao. Faca um molho
com a pinga, 3 limdes,
agua e sal com alho e der-
rame sobre o bucho, dei-
xando descansar purs.' ho-
ras. Coloque para cozinhar,
até um nto nao muito
mole. , escorra e dei-
Xe :a{nnr Passe as
tirinhas nos ovos batidos e
depois na farinha de man-
dioca e frite em dleo bem
quente, deizando
turradmhus A farinha de
sSer 5uh$h~
t'uil:ln por de
mas o sabor ndo é o mts-
1m0,
RABADA
Ingredientes - | rabada,

cortada em cos, 2 co-
lheres [so oleo, 1 colher
{sopa) com alho, 1/2
copo de 2 folhas de

louro, pimenta-do-reino,
cheiro verde.

Como fazer - Fervente a
rabada em agua, com o
copo de pinga, por 10 minu-
DS € esCoiTa A AgUA. Numfn
te 0 sal com alho e refogue
a rabada, adicionando
agua, as folhas de louro sal
a gosto. Deixe amolecer

bem, sem soltar a came do
0ss0. Ao final faca o molho,
com sal com alho, o cheiro
verde picadinho e a pimen-
ta-do-reino e adicione na
carmne. Deixe cozinhar

mais 15 minutos em fogo

mm
CARNE-SECA
Ingredientes- | de car-
ne-seca, 3 dente de alho, 5
colheres (sopa) de sal, 1 fo-
lha de louro, 1 macgo de
ﬂbﬂ]‘.‘l.l‘&.:ﬂ verde, 1 Xicara
|sopa) de gordura
Como fazer - Corte a car-
ne em pedacos. Coloque
dois litros de agua fria no
fogo, adicione a carne e
ponha o sal. Mexa bem e
deixe no fogo, sem tampa.
Quando estiver espuman-
do, isto ¢, antes de levan-
tar a fervura, mexa bem e
despeja agua fora. Repita a
mais uma vez, co-
locando sempre a agua
fria. Esta € uma forma
tropeira de retirar o sal
Mas cuidado, néo deixe fer-
ver, sendo o sal cala mais
na carne. Depois disso, fri-
te o sal com alho a
mhﬂmcﬂm:ea folha de lou-
e a8 carne para
cozinhar. Quande amole-
cer, cologue num pildo
uma Xicara de farinha de
milho, uma concha de gor-
dura e misture tudo
socar. Quando estiver tudo
muito bem socado, esta
pronto.

COM ABOBORA

Ingredientes - | kg de car-
ne-seca, | colher {sopa) sal
com alho, 2 colheres |

de dleo, 1 kg de abobora
madura ¢ cozida, sal, pi
menta-do-reino, cheiro
verde.

Como fazer - Corir a car-
ne-seca em pedacinhos e
retire o sal. Deixe cozinhar
até amolecer. Frite o sal
com alho no dleo e cologue
08 pedacos de carmme-seca,
deixando dourar de todos os
lados. Cologque os cheiros
verdes a pimenta-do-reino
& um pm}umhu de agua,
deixando formar um molho
leve. Tempere, re

cmmhcuspedacos
bora. Depois amasse hcm
oom um gario, até desman-
char. Quando a carne-seca
ferver, coloque numa tra-
vessa. Despeje por cima a

E'l.‘!

abdbora amassada e sirva
guente.

Hotol Puusada
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' Cercado por muito verde a
~ conta com um total de 250 leitos

Para as criancas

passeios

Play Ground
> brincadeiras
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CHORORAD

LANCHONETE E PIZZARIA
Abrindo espago
para musica cultura! brasileira

agenda

smwr-— todos
os Sabados g

Defumados

_

P

SRICORIEICD.

.. ProvutGs Artesanails
T

Tel.: (12) 9723-6712
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BICICLETARIA DOMARCOS

- VENDAS DE BICICLETAS -
SSORIOS, CONSERTOS EM GERAL

MARCOS
DE VENDA DO

CONSORCIO NACIONAL
HONDA

TV por Assinatura
Confira
woes Mansais

Tel.: 3‘?4—0925
9763-2121
L__R. Cel. Martins, 151

Entrege garannide pele Honda,
Tel.: (12) 374-0028
Ihnt‘-ll. Nabor Nogueira Santos, 177 - Centro  domarcos@ig com.br
Li’" ; J&%‘s
Maodas, ,-I-::r'f_;nﬁiﬂ,r ¢ Presentes
Representante exclusiva .
da mr‘mm u'p i u: '"I”|I|jrlj“:::llllilnl'ril-;nlllm
Emdmm i nli:lTIIIL|:I:“"|-I:,‘:IL:L: LILI”':I|I|:IJI:JI
ﬂfﬂﬂmlm Promocio de Eventas
w Rdv.Tamoios, km 40- Paraibuna
Tol.: (12) 374-0860 | 374-0201

{12) 9764-42586

AMARG
DENTISTA
Ortodontia

CIRURGI

Aparelhos fixo
gaﬂemaw{ef

COMNVEMIOS: CESP, Coope:

Clinimed o Cooporsaudo

TEL: (12) 374 0201

R. Major Ubatubano, 140
- Ao lado da ADEG -




Uimbcer dice ety
indicad o peic Gu

Produtos selecionados
nos melhores produtores

Verduras e frutas frescas
doces, mel queijos
Produtos naturais

—

Frances Houtard iy I Mercearia
% em geral |
Largo da Matriz, 7 - Tel. (12) 374-0658 Tel: (12) 374-0906 9724-0632
portaldapraca@aol.com Pga. Marcelino Amancio de Moura, 54
Beber 6 Arie
Cachaga é Cullura

‘J?r} wher wos ansedcin e
o f;ﬂgr! ey e

¥ a
deexemcs a smelhe:r

fire
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f 'f'.fl"f:l' FOF el Fogiare

4 & M AUREIDA DESTILADORES DE BERDAT LTTA ME
z diar 4 w0

e A) - Eslrscts
§

Projeto Fabricacao e Monta
Cobertura @ Fechamento
Quadras

TeleFax: (0xx12) 374 1100

Av. Dr. Carlo Guimaraes (Beira Rio), 250
Cantro

Pﬂéuna-ﬂl’
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A

Lazer

GINAFO
movimentou

Mais uma vez, crian-
cas, jovens e adultos mavi-
mentaram o Bairro do Es-
pirito SBanto, por trés dias.
Foi a realizacfio da VIII
GINAFO - A Gincana Anto-
nio Frederico Ozanan, fun-
dador dos Vicentinos. Por
isso mesmo € gue os
organizadores deste even-
io pertencem as Conferén-
cias de Sao Vicente de Pau-
lo, de Paraibuna.

Neste ano participa-
ram cnco equuipes, com 40
pessoas cada uma, propor-
cionando um movimento
de cerca de mil pessoas,
durante os trés dias da dis-
puta. As equipes tiveram
que fazer 22 provas dife-
rentes, entre elas, escorre-
gar de canoa de palmeira,
guerra do barro, cabo-de-
guerra, futebol e até uma
prova denominada aper-
reio, onde um elemento de
cada equipe ficou fechado
€m uma casa, participan-
do de provas individuais.
Para cuidar de tudo isso a
equipe de organizadores
somou 40 pessoas. A equi-
pe vencedora deste ano foi
a do Bairro Espirito Santo.

= Foram arrecadados ali-
§ mentos e mais R$700,00
=1 emn dinheiro. A equipes par-
@ ticipantes receberam tro-
féus e medalhas.
é A idéia da ginr_'ana
< comecou em 1994, com um
£ erupo de Jovens

)

s M

Vicentinos, entre eles
Messias Rodolfo, Beto pas-
sarinho, Bolinha, Nobélio e
Daniela. A idéia era unir
diverséo, cultura e arreca-
daciio de mantimentos
ara o Asilo Vicentino. A
rincadeira comecou na
cidade, onde participavam
equipes de 5 pessoas. Fi-
COU ASSImM por gquatro anos,
quando o gru-
po preferiu
mudar a dis- |
guta para o
airro do Es-
pirito Santo. :
A partir [
de entfo, ela
cresceu, . tor-
nando-se um ||
evento obri-
gatario todo
meés de feve- B
reiro. Este ™
ano o evento,
ficou prejudi- 3
cado, devido |
as enchentes
que acontece-

Acima, a |
disputa na |
lama ¢ abaizo
parte da
oquipe de
organizadaores, X

=+ }_. - & . e
Cerca de mil passoas
prestigiaram os participantes.

ram no final de janeiro e
comego de fevereiro. Esta-
vam inscritos 13 equipes,
mas devido a8 mudanca de
data participaram apenas
9. Para o proximo ano, os
organizadores esperam que
a adesio de participantes
volie ao normal.

Cobertura Funeral Completa Sem Custo Algum
Desconto em Clinicas Meédicas, Dentistas, Farmicias, Departamentos Juridicos
Empréstimo Gratuito de Cadeiras de rodas, Muletas, Bengalas, Colchdo D*Agua

SEM LIMITE DE IDADE

Departamento de Vendas: FUNERARIA PARAIBUNA
2 | Praga: Prof. Benedito Mario Calazans, n® 57 - Centro - Tel.: 374-0174




JAMBEIRO

Terra

do Jambo
completa
aniversario

caminho de guem ia de
Paraibuna para Cacapava
ou vice-versa. Segundo al-
guns isadores o nome
vem fato de haver mui-
tos pés de Jambo no local
onde era o pouso.
Mas, pelos registros
oficiais, Jambeiro foi uma
Fovom;:&a gue Comecoll a se
ormar em 1871, no bairro
de Nossa Senhora das Do-
res, cuja construcao nos
terrenos doados pelo Capi-
téo Jesuino Antonio Batis-
ta foi permitida por Provi-
sio . Em 17 de setem-
bro de 1871, foi
benizda a primeira
cslt'fela e realizada a
primeira missa.Em
10 de abril de 1872,
la Lei Provincial
i elevada a catego-
ria de Freguesia. Em
30 de marcgo de
1876, ganha sua
emancipacao politi- |
ca, com a elevacéo a
categoria de vila. So-
mente em 8 de mar-
code 1877, a Vilado
Capivari recebeu o
nome de Vila de #%
Jambeiro. Em 10 de
agosto de 1878, ins- ¥
tala-se a primeira
Camara de Vereado-
res e finalmente em
15 de julho de 1898, € ele-
vada a categoria de cidade.
Com o crescimento
da regifo, em funcao do
plantio do café, Jambeiro
também conseguiu auto-
nomia econdomica. Mas, a
partir de 1920, voltou a sua
vida pacata, se fixando
principalmente na du-
¢ao de leite. Na virada des-
te século o municipio con-
segue novamente um cres-
cimento diferente de suas

tradicies.

Néo tendo mais apo-
dao agropecudria € nem u-
ri.;t;']ca. a Prefeitura Muni-
cipal abriu vantagens para
buscar a instalacéo de in-
distrias. Em poucos anos
duas ndes empresas e
mais algumas menores jé

estao funcionando, princi-
palmente junto a Rodovia
dos Tamoios, que corta um
lado do municipio. Segun-
do o prefeito José Geraldo
Coelho, que foi reeleito em

Praca Almeida Gil &
cartSo postal

2000, “as industrias ja pro-
porcionaram um cresci-
mento de 100% na arreca-
dacao do ICMS, facilitando
assim a administracdo
municipal nas suas neces-
sidades” Coelho afirma que
mais empresas estao bus-
cando as vantagens do
municipio para se instalar,

As principais empre-
sas instaladas séo a Delphi
Packard, Delphi Chassis,
Brin-Plas, Artcos e a Bauer
Percussion.

Inicialmente as em-
PrESas estavam empregon-
do poucos moradores da ci-
dade, mas atualmente,
com a formacfo e especia-
lizacao com cursos locais,
muitos estao conseguindo
trabalho.

Ate mesmo
melhorias em seu acesso
a cidade ganhou. Um novo
revo, com viaduto esta sen-
do construido junto a ®
Delphi, para servir a em-
presa e a cidade.

Pé de jambo, o
lado do Mercado

=
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Viola, doces
artesanato
e tropeiros

Manifestacoes da
tradigdo dos jambeirenses
ainda podem ser vistas na
cidade, durante tado o aro.
A cidade mantém aberta
uma Casa do Artes&o, onde
cerca de 70 artesios colo-
cam seus trabalhos para
venda. Sao objetos em ma-
deira, palha, bambu, doces
e o croché, que pode ser
considerado um dos mais
originais da cidade. A tra-
dicdo desta arte esta com
a familia Botelho. A primei-
ra delas aprendeu a arte
com a proprietaria da fa-
zenda em que trabalhava e,
atualmente, as flhas ne-
tas e hisnetas continuam
no croché. As principais
880 a4 Dona Flora ¢ Dona
Margarida e suas filhas.

Ateé mesmo alpuns fi-
thos sabem a arte do cro-
ché. Elas produzem blusas,
toalhas, enfeites e colchas,
que levam até 15 dias para
ser feita, pois o trabalho &
tudo na mao. Os trabalhos
mais procurados sao os fei-
tos em pontos antigos. Se-
gundo D. Margarida, o tra-
balho rendia melhor anti-
gamente, quando a procu-
ra por este tipo de trabalho
era maior. Hoje as vendas

" D. ditinha

se concentram nas casas
delas e na Feira de domin-
go de manhd, criada pela
Prefeitura, para dinamizar
o SEtor.

A cidade tem tam-
bém uma doceira famosa.
Dona Ditinha faz em sua
casa as delicias de frutas
tipicas, principalmente goi-
abadas e doces de laranja.
Todos os produtos dela, sdo
muito procurados por turis-
tas e pelos proprios mora-
dores.

A cidade tem ainda o
Coral Jambeirense, forma-

EM JUNHO EDICAO ESPECIAL
DE ANIVERSARIO DE PARAIBUNA

RESERVE SEU ESPACO DE ANUNCIO

pr.uj.narz :dncné no Musau d:.:- Trup.'u.ir-b i
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do por moradores e que
Sempre MAarca presenca
abrilhantando as festivida-
des. O ©poeta Jose
Ouverney. gue pertence a
Academia de Letras de
Pindamonhangaba, sem-
pre representa a cidade em
concursos de poeisas e tro-
vas em todo o Brasil. So-
mente em 2000 ele rece-
beu 21 prémios.

A cultura popular
marca maior presenca, na
ultima semana de junho,
guando acontece a Festa do
Tropeiro, que lembra os




tempos em que o lugar era
um importante pouso de
iropa.Realizada em trés
dias o evento toma conta da
cidade, atraindo um puibli-
co que chega a 5 mil pes-
soas, A programagao tem
shows de viola, museu do
tropeiro, palestras, desfile
de cavaleiros e o tradicio-
nal almoco a base do feijao
tropeiro.Uma equipe de co-
zinheiros se reveza duran-
te uma semana para pre-
parar toneladas de torres-
mo e feijdo para ser servi-
do no domingo durante o al-
mogo.

Z& Mira - Um destaque na
cidade hd muitos anos é o
minetro/violeiro/ tropeiro/
contador de causos Zé Mira.
Desde que chegou na cida-
de se destacou pelos seus

S The o a4

trabalhos com a cultura po-
pular, principalmente com
relacae a grupos de
Mocambique, Folia de Reis,
Folia do Divino ¢ ro-
das de causos, Seu
trabalho ficou tio im-
portante que até foi
objeto de estudo por 8
uma jornalista deg
Sao José dos Campos.
O trabalho rendeu
um livro que conta a
sua =aga de homem
do povo. Zé Mira vive ||
hoje de tocar em va-
rias eventos da re
gia0 e do Estado de
Sdo Paulo, sempre
representando com

© recebeu de bracos®
abertos: o Pouso do &
Jambeiro, L

Religiosidade ainda esti presente

Jambeiro tem uma
participacao especial no
meio religioso do Vale do
Paraiba. Com a chegada ha
alguns anos do Pe. José
Kumagawa, a devocdo a
Nossa Senhora da Rosa
Mistica, comegou a atrair
peregrinos de todo o Brasil.
As peregrinacdes aconteci-
am na cidade e depois fo-

ram transferidas para o
Santuario proprio, instala-
do junto a Rodovia dos
Tamoios, Km 18,

A padroeira Nossa Senho-
ra das Dores é também
uma festa importante, que
culmina com a coroacho da
Santa, no terceiro domin-
go do més de maio.

Desfile na Festa do Tropairo,
Grupo de Mogambigue, Z& Mira
prepara o cafe tropeire, o Coral
Jambeirense & a preparagio
do feijdo tropeire.
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Irmaos
Comidas Tipicas

no centro de Jambeiro
FParabenizamaos Jambeiro

pelos seu 125 anos!!!

Praga Aimeida Gil, 48
Jambeiro - SP
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JAMBEIRO

Cidade
ganha
melhorias

MNos tltimos anos,
quem visita Jambeiro pode
notar as melhorias cada vez
mais saltando aos olhos.

Um dos principais
investimentos do munici-
pic & na melhoria da quali-
dade de vida de seus hahi-
tantes, Porisso é que o Pos-
to de Sande da local foi to-
talmente reformado, con-
tando com equipamentos
completos para qualguer
tipo de atendimento, A Pre-
feitura trabalha em parce-
ria com a Santa Casa, onde
existe atendimento de
emergéncia de 24 horas. A
cidade ganhou uma nova
creche, uadra
poliesportiva, cozinha pilo-
to, escola municipal e ve-
lorio. Ainda no setor soci-
al, diversos cursos s8o re-
alizados, visandep a forma-
cao de jovens e senhoras.
Os idosos ganharam um
Centro de Convivéncia.

No setor rural, o pro-

ama de Luz da Terra foi
implantado beneficiando
cerca de 50 produtores ru-
rais e empresas, todas ins-
taladas na zona rural. Um
aterro sanitario foi
construido, para atender a
demanda do lixo local, que
conta com um programa de
coleta seletiva.

Ruas foram melhora-
das e o Jardim Centenario
= ganhou asfalto. Esta em

= projeto o asfaltamento da

estrada que liga Jambeiro
a Redencao da a, 1ma
¢ extensao de 27km.
O trabalho da atual
administracao que mais

= chama a atencgao € a cons-

trugéo de 60 residéncias
atraves de convénio com o
CDHU, Todas as casas, em
fase de acabamento foram

construidas em sistema de

mutirdo. A Vila ja conta
com rede de espoto, Agua e
energia elétrica ligados.
segundo o prefeito
Coelho, um novo convénio

mzlevera ser assinado para a

onstrucao de mais casas.

O setor de espor-
tes realiza todos :
0s anos copas de @
Futsal e Futebol £
de Campo, além
Bartlmpa:;:aﬂ
ia do Desa- 8
f'm Uma
escolinha de fi-
tebol funciona o §
ano todo, contan- B8
do atualmente
com cerca de 130
criancas, A Escolinha € pa-
trocinada pela empresas
Excel, Oscar Calcados,
Davoli e ADC GM.

Indastrias montam estruturas,
quadra beneficlou esporte & o
prefeita Coelho se preoccupa

com a formagao das criangas.

PROGRAMACAO DAS FESTIVIDADES

De 28 a 30 de margo

Tormeio Leiteiro, na Chacara do
Tita.

Dia 29-quinta-feira

14h - Reunifo do CODNAR, na
Camara Municipal.

Dia 30- sexta-feira

16h- Jogos Abertos da Juventu-
de. jambeiro x Sta Branca.
19h-Final do 1% Torneic da
Futsal.

20h - Show Baile na Praga
Almeida Gil.

31 de margo -sabado

20h - Show Balle , Banda EMEI,
na praga Almeida Gil,

23h30- Baile de Aniversario da
Cidade, com os Harrys.

1 de Abril - demingo

Bh30- Sta Missa em comemo-
ragac aos 125 anos na lgreja
Matriz

10h - Desfile Civico, com &
participacao das escolas do
municipio, Banda de Musica da
12 ® Brigada de Infantaria Leve ,
Pelotio de Morteiros Médios de
Comando & Apoio do 6° Bata-
Ihdéo de Infantaria Leve.
Apresentagdo Wellain Show
lacrobacias de motos). Corla do
bolo de aniversario.

15h - Aberiura da Copa Zico, com
Jambeiro 2 llhabela.

20h - 8how baile com Banda
Tenente Wiaker,
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