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PRGDUTOS AGROPECUARIOS EM GERAL

TUERE RARASHYSHE

Tel: (12) 374-0533
Av. Sao José, 137 - Paraibuna-SP
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DEPOSITO 5. .

A Melhor Opgéo p/ sua Construgio

Ha 12 anos servindo
com Qualidade
e Honestidade
a Populagéao de Paraibuna
e, e Regiao

MADEIREIRA

Areia, Pedra, Ferro, Cimento, Cal, Telhas, Esquadrias Madeira e Ferro,
Hidraulica, Artefatos de Cimento, Pisos e Revestimentos.

O Melhor Bloco da Reglao

i
o

Av. Sao José, 166 - Centro - Paraibuna - SP
Telefax: (12) 32 /4-0190




LANCHONETE E RESTAUE'ANTE |

FAZENDAO

(12) 374-0589  (12) 374-0287

“Qualidade, higiene e pronto atendimento,
aliados a hospitalidade,
amizade e respeito ao consumidor,
sao também temperos usados
por nossa cozinha.”

Rodovia dos Tamoios, km 45 fazenda@fazendao.com Paraibuna-SP
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TurisMO

Escuna
ja funciona
na represa

Ja esta em funciona-
menio na Represa de
Paraibuna a prnimerra E'.?
cuna, para passcios pelo

. A embarcacio ¢ uma
iniciativa do empresario
Edvar Veloso, proprietario
do empreendimento Porto
Escuna, localizado na Fa-
zenda Rio Pardo, proximo
ao Km 60 da Rodovia dos
Tamoios. O local, que fica
a beira do lago da represa,
levou trés anos para ser
construido, incluindo ai a
escuna especial, toda feita
a mio em estaleiro do Li-
toral Norte. A infra-estru-
tura conta com equipa-
mentos completos para
atendimento ao turista. O
restaurante esta pronto
para atender pos, ser-
vindo pratos de comida ti-
pica, peixes e frutos do
mar. Um projeto bem ela-

o aproveitou toda a
natureza de Mata Atlanti-
ca do local. Trilhas selva-
gens fazem a delicia dos

esportistas, além de pas-
sel0s a cavalo, para quem
preferir e play-ground ras-
tico para o entretenimen-
to das criancas, Para quem
posta de pescaria, oempre-
endimento tem local com
seva automatizada, no lago
da represa. Os pescadores
pagam uma pequens taxa
e sedivertcmlgf ia todo, le-
vando tudo o que consegui-
rem pescar.

Mas a melhor diver-
=30 do Porto Escuna é mes-
mo a escuna. Uma embar-
cacdo com 12 metros de

iﬁzmpnmm £ espaco para

S passearem com
todgt:?:égmanca pelo lago.
Sepgundo Edvar, os tipos de
roleirns serao
cisborados con-
forme a clien-
tela. Em princi-
pic 03 passeios
terao mais ou
menos 4 horas,
com uma valta
pelo lago. Mas
podera se es-
tender ate o
dia todo, depen
dendo dos cli-
enfes. Para
grupo, o pas-
s5€io0 minimo
devera custar

R$10,00 por pessoa e os
passeios maiores a combi-
nar.

Para Edvar, o objeti-
vo € tarpnar o passeio de
escuna mais uma boa op-
¢ao turistica para quem
estd hospedado na regiac
ou até mesmo guem vem
passar apenas um dia em
Paraibuna.

A entrada da Fazen-
da Rio Pardo, fica no Km 60
da Tamoios, & esguerda,
100 metros apds o PFostoda
Policia Rodoviaria do Alto da
Seira. Informacoes pelo tel
{12) 9763-6748.

Edvar prepara almogo
no restaurante

Pnu5ada
Fhrante

TELEFAX: (12) 374 00 18
TeLerone: (12) 9701 96 02




Livro registra 200
receitas antigas

O livro “Sabaores do Tem-
po dos Tropeiros®, ganha
segunda edicéio, revista e
ampliada para 200 recei-
tas.

O trabalho que foi
pesquisado durante vanos
anos na regido do Vale do
Paraiba, teve dois lanca-
mentos no més passado. O
prnimeiro foi na Fazenda da
Comadre, nos dias 28 ¢ 29
de abril e o segundo foi no
Restaurante Fazendaio.
dias 30 de abril ¢ 1 de maio.
Nos dois locais, quem com-
pareceu, pode apreciar o
fogado preparado no
panelao, conforme a anti-
Ea receita que  pesquisa-
mos em Paraibuna. Pes-
quisa esta que foi incluida
nesta segunda edicéio.

O hivro “Sabores do Tem-
po dos Tropeiros™, teve o
lancamento da primeira
edicdo em agosto de 1999,
em Silveiras. A nova edi-
¢do do livro tem 72 paginas,
com 200 receitas (100 a
mais do que na primeira
edicéo), mas respeitando a

autenticida-
de de cada
uma delas.
Impresso
COm capa em cores
¢ paginas internas com
arte especial, o livio esta
dividido em dez assuntos:
Temperos, Tira-Gosto, Ar-
roz, Feijfio, Mistura, Came
de Vaca, Carne de Porco,
Frango e Cia . CaféeCia e
Doces. A importancia de
cada tema € destacado em
texto e fotos.

Pelo trabalho sérnio, du-

Atacado e Varejo

TEL.: (12) 9763-9354

Estr. Municipal do Lajeado, s/n

Casa de Carnes
Sao Sebastiao

Bovinos, Suinos

Frangos, Linguicas

Completa
linha de carnes

para churrasco

Tel.: 374-0312
Largo do Mercado, 75
araibuna-SP

rante anos pesguisando
essas receilas, & que ndo
consideramos este livro,
como “mais um de recei-
tas”. A publicacdo se tor-
nou um registto historico
desses pratos, pois se pre-
ocupa com a autenticidade
de cada vma.

Pintura de Placas, Faixas
Banners, Adesivos

e Letreiros em Geral
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Focio

Turistas
levam
cultura
regional

Turistas que desce-
ram para o Litoral Norte, no
fenado prolongado do Dia do
Trabalho, tomaram conhe-
cimento do nosso prato
mais tradicional : o fogado.

No sabado e domingo
estivemos com um fogdo
montado pela Fazenda da
Comadre, especialmente
para o preparo da receita.
Muitos turistas ficaram
mpressionados com o sa-
bor do prato que nio conhe-
ciam, aprovando de imedi-
ato, como mais uma opgao
para quando passarem por
Paraitbuna

Ganhou destaque a
pesquisa feita por nos, prin-
cipalmente para aqueles
(ue as51ISHUram o programa
Globo Rural ou pararam
para ler o8 paineéis
ilustrativos colocados na
entrada do restaurante.

..lni'n'n"tiﬁi-iih'irl-rﬁmum o fogado em

Um aspecto a desta-

. car, foi o interesse dos tu-

ristas, procurando saber
mais informacdes sobre o
prato & até mesmo deta-
lhes da receita.

No Restaurante
Fazendao, o movimento foi
mesmo neste dia 1° de
maio, quando o local
superiotou de turistas que
voltavam do Litoral Norte.
Mais uma vez pudemos
acompanhar a aceitacao
do prato, principalmente
pelo fato histérico, mostra-
do na entrada do restau-
rante. Durante o almoco,

o S T
seu restauranto,
muitos dos frequentadores
experimentavam o prato e
acabaram levando o livro
com & receita.

Para os proprietarios
dos dois restaurantes, =
iniciativa trouxe results-
dos, pois além do lado co-
mercial, fez-s& uma exce-
lente divulgacdo de
Paraibuna.

A proxima roda ds
fogado e noite de autogra-
fos, acontece no dia 19 de
maio, durante o Enconirc
Ezquentando a Festa, que
acontece no Largo do Mer-
cado.

lanches Café no Bule
‘Agora com almoge  Self-Service
o melhor a R$ 3,50 p/pessoa
da comida caseira  Bolos - Queijos - Paes
Refeigies:R§ 4,50 Biscoito - frutas
 Executivo: R§350  Mais de 20 variedades
Tel.: (12) 374-9239

FESTA DE SANTO ANTONIO

Delal7
DE JUNHO
NA COZINHA
CAIPIRA
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Sopas e caldos

para o frio

CALDO DE CARNE
Ingredientes- | kg de pon-
ta de agulha, 1 /2 kg de os-
508, | amarrado de cheiro
verde, 1 colher {sopa) de sal
com alho, | folha de louro.
Como fazer- Lave g came
€ 0s 08308 ¢ deixe na agua
por uma hora, para sair todo
0 sangue. Cologue 3 litros
de dgua no fogo e quando
ferver, coloque a carne, os
0ss0s, 0 amarrado de chei-
ro verde, o sal e o louro.
Tape e deixe cozinhar em
fogo brando, até derreter a
carne. Retire, passe em
peneirinha fina e guarde o
caldo, Aproveite a carne
para fazer farofa ou um gui-
sado com batata,

SOPA DOURADA
Ingredientes- | pedaco de
abobora madura, 1 colher
(sopa) de [uba, 1 colher
(sopa) de manteiga, caldo
de carne.

Como fazer- Corte os peda-

cos de aba-
bora e colo-
que no caldo
de carne
para cozi-
nhar. Deixe
derreter a
abdébora e se
algum peda-
co ficar in-
teiro, passe
na peneira. Na hora de ser-
vir, cologue o fuba ¢ a
manteiga ¢ mexa bem.
SOPA DE FUBA TORRADO
Ingredientes- 1 pires de
fuba, 1 xicara (cha) de dgua
fria, 5 xicaras (chd) de cal-
do de carne preparado.
Como fazer - Torre o fuba
até ficar bem soltinho e
amarelinho, Desmanche
na agua fria e coloque no
caldo de carne. Deixe fer-
VET uim pouco ¢ coloque sal
a gosto.

SOPA SUCULENTA

Ingredientes - Caldo de
carme, 6 gemas de ovo, 1
colher de manteiga.
Como fazer- Esquente o
caldo. Desmanche num
prato, em separado, as ge-
mas, com uma concha de
caldo. Junte esta mistura
a0 caldo, mexendo sempre,
que deve continuar no fogo,
Acrescente a manteiga e
deixe engrossar para ser-
Vir,
SOPA DE PAO
Ingredientes- Fatias de
ao amanhecido, cortadas
m fina, 6 conchas de cal-
do de carne, 3 conchas de

Spour i""""i*’mﬁl

Almogo Self-Service
Pizzas Diversas
Lanches em geral

Marmitex

Servindo
Qualidade

Pga. Canuto do Val, 230
Tel.: (12) 374-0289
Paralbuna-SP

[Padaria

P3ao quente
a toda hora

Pao de batata
especial

Tel.; 374-0202
_Pga. Marcelino A. de Moura (Rodovidria)

Auto Posto
Baraibuna
Combustivel
com gualidade BR
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até engrossar. Na hora de
comer, desmanche dois

cebola 1 amarrado de chei-

Como fazer- Descasque o
cara e via batendo com a
faca, forgando de lado para
€ se va quebrando em
orma de torrdes. Nunca
corte o caria), Coloque o0s
pedagos numa panela com
agua e coginhe em fogo
brando. Frite o sal com

MINGAU DE CARURU

Ingredientes

caruru, 2 colheres (sopa) de
azeite doce, 1 colher de
manteiga, 1 cebola batida,
sal com alho, 1 pires de
fub& mimoso.

Como fazer- Limpe o
caruru, retirando as fo-
thas. Passe numa leve
fervura e escorra. Frite no
azeite o sal com alho, a ce-
bola e a pimenta e coloque
Agua a gosto. Deixe ferver
e coloque o caruru. Des-
manche o fubad mum
pou o de agun fria e
adicione ao mingau, dei-
xando ferver mais um pou-
co.

MINGAU
cspigas
v buguira | ,rh: Ther
cam g colher
mﬂ com alho, 2
{sopa) de Gleo chei-
ro verde e pimenta ardida.
Como fazer- Rale as espi-
gas de milho, passe numa
peneira bem fina e
reserve.Frite o sal com
alho, o cheiro verde e a pi-
menta ¢ adicione =a
cambugquira, devidamente
limpa. Estando bem refoga-
do, junte o leite do milho,
acerte o sal e deixe ferver,

alé engrossar.
m&ﬁ?em:m
6 ovos, 1 co-
(sopa) de salsa
picadinha, cebolinha ver-
de, coentro, 1/2 colher
{ de sal com alho, 3

{sopa) de farinha
de milho

. passada em pe-
neira, 2 colher (sopa) de
banha, 1 colher (sopa) de
manteiga, dois tomates
depelados, 1 colher de sal
com alho, 2 ovos, 1 amar-
rado de cheiro verde, 1 pi-
res de fuba.

Como fazer - Faca um
omelete usando a banha 4
ovos, & salsa picada, a ce-

r. Adicione entio os
pedacinhos de omelete e
sirva quente.

SOPA DE MANDIOCA
Ingredientes - 1 k‘i de
mandioca, 1/2 colher de sal
com alho, 1 colher (sopa) de
agleo, cebolinha, pimenta,
salsinha.
Como fazer - Descasque ¢
corte a mandioca, tendo o
cuidado de retirar o fiapo.
Cozinhe com um pouco de
sal e depois corte em
pedacinhos peguenos.
Numa panela, ponha o dleo
. frite o sal com alho e
refogue a mandioca.
Cologque 1 litro de agua e
deixe cozinhar até
derreter. Por ultimo
cologue um molho de
cebolinha, pimenta e
salsinha. 3
ENSOPADO DE CARA
ntes- 1 kg de cara,
1/2 kg de ta carne (paleta
de vaca, 2 colheres (sopa
de gordura, cheiro verde, 2
tomates, cebola picadinha
e sal com alho.
Como fazer- Limpe a
;:dr:;ﬁhm Elcl;::ebﬂ]:l e
c . pra
sair o sangue. Refogue com
os temperos todos e junte
dgua para formar o molho.
Ouando estiver guase
pronta, junte o cara
descascado ;ﬁgi&asc;::?
& 0 " o
gﬂﬁrg;:m desmanchar
o card, No final coloque
mais um pouco de cheiro
verde.
OBs. pode ser usado
inhame ou taioba.



Turismo

Feira tera
tema caipira

Este ano a Feira de
Tunsmo sera instalada no
Largo do Mercado, onde um
galpdo tipico wvai ser
construido pela Prefeitura
Municipal. O evento que
estia se tornando tradicio-
nal na cidade, tera este
ano, mais caracteristicada
cultura tipica, para ressal-
tar nossa cultura caipira.

Dentro deste espiri-
to, € que diversas reunides
foram realizadas, sob o co-
mando da Secdo de Turis-
mo € do Comtur,
objetivando organizar e
melhorar o evento. Para o
Chefe da Seciao de Turs-
mo, Vitor Miranda, o Vitao,
"o objetivo da feira conti-
nua o mesmo dos anos an-
teriores. 0 que estamos
procurando, € organizar e
buscar a participacao de
mais pequenos empresari-
05, para aumentar o ni-
mero de participantes do
municipio”.

Rodolfo Cesar, Presi-
dente do Comtur, destaca
que a realizacio da Feira é
uma das atividades impor-
tantes do municipio, den-
tro do contexto de fortale-
cimento do turismo cultu-
ral da cidade.

Para Bernardo, da
ONG Paratna, “o sucesso
do evento, a cada ano que

Colabore
com o
Lar Vicentino
de Paraibuna

FACA SUA DOACAO

passa, esta mesmo em
nossas coisas tipicas. Por
isso, quanto mais gente
participar, melhor. O
evento que estd assumin-
do o slogan *Paraibuna
Chéo Caipira” tera um
galpio montado na rua em
frente o Correio, com esti-
lo tipico, isto &, com madei-
ra, bambus e cobertura de
sape. A parte interna sera
toda decorada com materi-
ais dos participantes que,
contardo, inclusive, com
fogédo a lenha, para realcar
mais o lado tipico da cida-
de.

Dentre os participan-
tes estdo produtores de
queijo, linguica, café torra-
do, pinga, doces, bolos, café
caipira, pastelzinho, pagoca
€ 0 artesanato que terd um

e£spao para expor 0s produ-
tos dos artistas
paraibunenses.

A Feira tera abertu-
ra no dia 8 de junho, a noi-
te & funcionara até o dia
17, abrindo as porias as 9h
e encerrando a meia-noi-

LOOT 10 OV R “YROmIvEY g
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TELEFONE
374-0477 |
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CHORORAD

LANCHONETE E PIZZARIA
Abrindo espago
para masica cultural brasileira

] e 2 <
Queijos, salgados, bomboniere,

;'3\ DAS DE BICICLETAS - E
RIOS, CONSERTOS EMIGE .:-;-_ ;.

brad i l.l-:r'b pelo Gu
Francés Routzrd E--.:'

DA

PORTAL DA PRACA
L-phlﬂh.f-ﬂﬂﬂﬂm
portaldapraca@aol .com

PARAB

tenas Parabo
e TV por Assinatura

Confira

Promocoes Mensais
x-'-\

&Y ryCentury
Tel.: 374-0925

9763-2121
R. Cel. Martins, 151

Panamuna, Maio ne 2000

Madas, lfmidurhm

R ntante exclusiva
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{urse para ini l.lII.I.
211 t._n enio de animas
Compra e ‘n nila de Animms

Ir piiacan e Eventos

LMA gmu
IRURGIA DENTISTA
Ortodontia

A rdhas fixo
ﬁmav vel

COMNMVENIOS: CESF Coop
Clinimed e Coopérsauds

TeL.: (12) 374 0201
i ”ﬂ"l- o da mé’é




Tranquilidade e conforto no cﬂraqau da Mata Atléntica

Respirar ar puro, estar em contato com a natureza, com a fauna e a flora nativas da Mata
Atlintica, descansar com conforto, divertir-se com a familia e amigos, tratar de negécios ou
participar de eventos, encontros e treinamentos. Hospedar-se na Pousada Alto da Serra € fazer
parte de tudo isso. E estar em meio a uma das mais belas regides do pais, com muita
tranglilidade e satisfacdo, Sdo apartamentos com tv, frigobar, telefone e lareira, restaurante,
piscinas aquecidas, sauna finlandesa, sala de jogos, passeios a cavalo, pedalinhos, caiaques e
trilhas, além de uma completa sala de conferéncias.

Venha conhecer este paraiso ecolégico

informacoes e reservas: Pousada (12) 422 51 30
0BO0D - 55 - 9505  Rod. Tamoios, km67 - Alto da Serra -

@ INEWES

iﬁdLISfTI'.‘] e camercin

ONDINA |

Produtos selecionados |2

nos melhores produtores |7

z

Verduras e frutas frescas |2

: - doces, mel queijos g

Projeto Fabri e Montagem i
: W;&ﬂ bt sl Produtos naturais
A PR e i b Mercearia
ATenDemos Topo o VaLe € Litoast em geral E
TeleFax: (Oxx12) 374 1100 Tel: (12) 374-0906 9724-0832

Av. Dr. crf:'f.?t gﬂimﬂ'&i: {Ei‘il‘_lsﬁlﬂ'.l, 250 Pga, Marcelino Améncio de Moura, 54
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Musica

Feras
da viola
caipira

em Paraibuna._'}

Ja esta confirmada a
g’es&nc& em Paraibuna, de
enato Andrade, conside-
rado pela critica e pelos
musicos como o melhor
tocador de viola caipira do
Brasil. Ele fara o show de
encerramento do 1° Festi-
val de Viola Caipira de
Paraibuna, idealizado pela
Revista Mascentes, € um
grupo de amantes da viola
caipira. A Comisséao
Organizadora esta formada
por Luiz Carlos Athayde,
Julinho Neme, Jo&o Rural,
Regis Bonilha, Caio e Fa-
bio Jose. Para que o fest-
val tenha qualidade musi-
cal, estdp no comando os
muisicos, Ronalde Santos e
Beto Quadros. Os dois pre-
pararam o regulamento ofi-
cial do concurso, fardo a
direcido musical das apre-
sentacoes e coordenardao a
gravacdo do CD dos
finalistas.

Para a ralizacdo, os
organizadores estac con-
tando com o apoio da Pre-
feitura Municipal, Comtur,
Secao de Turismo, Funda-
¢ao Cultural “Benedicto
Sigqueira e Silva”, Festeiros
de Santo Antonic, TV Van-

arda, Deposito Martelo,
ercadinho Parajbuna e
Serginho Som.

O evento tera quatro

tipos de acdo, sendoa prin-

cipal, o concurso para can-
tores e instrumentistas.
No inicio de junho aconte-
cé urm curso para
iniciantes em viola caipi-
ra e performances de vio-
la, em restaurantes locali-
zados na Rodovia dos
Tamoios. Acontecerao,
também, apresentacoes de
violeiros da cidade e con-
vidados da regido, sempre
com destaque para a viola
caipira.

Em alguns dias, a
serem programados, acon-
tecera demonstracoes do
Luttier Régis Bonilha, mos-
trando os detalhes da fabni-
cacdo de viola caipira.
Régis, que tem apenas 27
anos, ja estd sendo consi-
derado um dos melhores
fabricantes deste instru-
mente, além de toca-lo
muito bem. Régis ja termi-
nou A fabricacao de duas
violas eszpeciais para pre-
miar os primeiros coloca-

AREIA

LAVADA
Fabricagdo de Blocos de 10, 15 e 20

Av. Antonio Feliciano da Silva
Em frente a Vila Camargo
Tel.: (12) 3740985 / 97619745 / 97632870

Regis Bonilha toca viola

caipira, com cravelha de
viola braguesa, de sua
fabricacdo. Esta viola sera
um dos prémios do
Festival.
dos do Festival. Uma das vi-
olas é feita, inclusive, com
cravelha de viola braguesa,
de Portugal.
Para quem guer concorrer
COIM UMmA COmposicao pro-
pria, pode retirar o regula-
mento na Fundagao Culfia-
ral *Benedicto Siqueira e
Silva”. O regulamento foi
feito especi ente para, o
evento, onde a preocupa-
cdo major € priorizar as
composicoes feitas para vi-
ola caipira. Os misicos po-
deréo participar com obras
com vocal ou instrumental.
Mesmeo antes do lan-
camento oficial, os

organizadores ja contam
com a participacao de di-
VErsos musicos para can-
tar gratuitamente nos dias
do Festival.

DE CACAPAVA
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B vsoms

Um meés
de muitas
festas

Este més esta cheio

TR ===" ] =0 i

de festas em Paraibuna. 5

Teremos quatro festas im- 5

portantes. A de Santa Cruz,
no Braganca, Nossa Se-
nhora de Fatima, no Bair-
ro Morro Azul e Vila de Fa-
tima, Santa Rita no Bairro
Bela Vista e do Diving Es-
pirito Santo, no Espirito
Santo. A programacao co-
meca dias 4 a & de maio,
com a Festa de Santa Cruz,
no Braganca. Durante a
semana acontecem rezas
€ no sabado, além das re-
zas, partida de futebol,
quermesse e forrd. No do-
mingo, dia 6, tem missa
sertaneja, levantamento do
mastro, apresentacido da
danca de Mocambique, lei-
lao de prendas ¢ o tradicio-
nal fogado, preparado pelo
Luizinho. Os festeiros des-
te ano sdo Joseé Lucio e
Valderez , Cleusa Farna e
José Edson e Valéria.
Como sempre, a festa es-
tara contando com o apoio

PESCA
& CIR.

Av, Cel. N. N. Santos, 95
Tel.: (12) 374 0663

Racoes
para Caes
e Gatos

Moradores do
Bairro do
Braganca ainda
conservam
suas tradigoes
religiosas &

culturais.

da familia
Siqueira.

Q Bairro

do Braganca é
um dos mais
antigos do mu-
nicipio. Isso
porgue era por
ali que passava
a antiga trilha
de tropeiros, e
depois de car-
ros-de-bois
que se dirigiam

para Cacapava,
via Jambeiro.
No final

de semana seguinte, dias
12 e 13 de maio sera a vez
da Festa de Nossa Senho-
ra de Fatima, na Vila de Fa-
tima, sab o comando de va-
rios festeiros. No dia 12,
acontecerao show' de
violeiros e quermesse. Dia
13 tem desfile de cavalei-
ros, show com Rio Acima,

uermesse, almogo servin-

o queirera com frango e a

T ¥ |

tarde, Prociss@o de Nossa
Senhora de Fatima e en-
cerramento com Missa
Festiva.

Nos dias 18 a 20 de
maio, o Bairro Bela Vista,
na enirada da cidade, faz
a festa em homenagem a
Santa Rita, padroeira do
bairro, A programacio tera
show de viola, guermesse
e as atividades religiosas.
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A festeira Fia, confere os doces feitos pars a festa

Festa do Divino completa 25 anos

No dltimo final de se-
mana © Bairro do Espirito
Santo superlota de gente,
para uma das mais tradici-
onais festas de bairro, de
Paraibuna. A programaciao
que vai a semana toda, ter-
mina no sabado e domin-
£0, com apresecn mu-
sicais, forrd, grupos de fol-
clore, missa festiva e a tra-
dicional procisséo com o
Mastro e a Bandeira do Di-
vino.

E interessante re-
lembrar o comeco desta fes-
ta, quando ela voltou para o
Bairro do Espirito Santo, em

jestosa procisséo,

jogo de truco, jantar

1977. Até entio, a festaera
realizada na cidade. Foi
neste ano que os festeiros
Agenor Nunes e Fia
Martins resolveram leva-
la para o bairro. C-:lrn o
apoio de
da cidade, foi r:nadu a al-
ternativa de [azer doces
para T @08 visitan-
tes. Durante toda a sema-
na os moradores do bairro
st juntaram com
mulheres levadas da cida-
de, usando a Veranein do
Déia, t&ue apoiou o evento.
o final de semana
o bairro se encheu de gen-
te, com a volta das rezas,
uermesse, logueira,
, roda de jongo, em vol-
ta da fogueira ¢ ma-

com rei € rainha. A §
idéia deu certo e
este ano a tradicéo
completa 25 anos,
de sucesso religioso
e folclorico.

A programacio lera
novena a partir do
dia 18 de maio, com
mutirdo para fazer
doces, nos dias 21 a
23 de maio. Dia 26,
sabado, tera final do

com tufu com torresmo,
bingo, fogueira e show com
a Banda Terra Country.

No domingo, dia da
festa, tera futebol, miasa
solene com violeiros e pro-
cissdo do Divino. As 9hl15,
saida da Bandeira do Divi-
no, do Bar Ovomaltine, com
acompanhamento das
Cmitivas de Cavaleiros.

Depois da chegada
no bairro, distribuicao do
afogado, que acontecera
SOMEente para Pessoas com
pratos. Em seguida apre-
sentacao de cavalos ades-
trados, leildo de gado, brin-
cadeiras, mo¢cambique e
quermesse.

Preservando a sua saude

Rua do Rosario, 124

WALTER
Farmacéutico

Tel.: {12) 374-0893)}

Paraibuna
Fotos para easamento,
aniversano, fomatura
e outros eventos.
Fotos 3X4 & para passaporte
na hora
R. Maj. Ubatubano, 167
Tel.: (12) 3740777 [Ff]
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