Paramuyg, Acosto pe 20010

Musica

Vamos ver
a Banda
passar
novamente

A Banda de Paraibuna
pode voltar em breve a pas-
sar pelas ruas e pragas,
alegrando a todos com
seus antigos dobrados e
NOVAS canches.

Um grupo de amantes
da musica esti reativando
a Corporacin Musical Sao
Ben I-FDD que ha dois anos
esta desativada. A inicia-
tiva tem pessoas Como
Mario Alves, Cel. Orlando
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Bport @ Hauliqu-

Aurélio e Genésio Stabile,
entre outros.

Mas a volta da Banda
contara, principalmente,
com a participacio dos
musicos de Paraibuna,
sempre interessados, mas
carentes de apoio, Na pri
meird reunifo realizada
dia 28 de julho, o Cel
Orlando Mmsou que serd
feita uma associacao com
pessoas da comunidade
que intéressem em apoi-
ar a iniciativa, sendo aber-
12 a qualquer cidaddo.

0 maestro Antonioc Mo-
rais, [ilho do saudoso
Osmar Morais, fnsou que
a necessidade imediada é
a compra de alguns ins-
trumentos, reforma de ou-
tros ¢ compra de materiais
para trabalho. Morais,
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Rua Cel. Martins, 217
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Fabricagao de Blocos de 10, 15 e 20

Av. Antonio Feliciano da Silva
Em frente a Vila Camargo
3974-0985 | 9TE19T45/ 97632870

como é conhecido, falou
pouco e partiu para o que
mnteressa. Comandou o pri-
meiro ensaio, com a parti-
cipacio de 18 miisicos, in-
cluindo antigos adeptos e
alé mesmo o jovem de 12
anps, Mario Celso Santos,
gue ja toca Requinta.

Os primeiros planos do
grupo € contratar um pro-
fessor de misica, para en-
sinar aos jovens e ampliar
a banda que também deve-
ra diversificar o repertonio
para agradar ao gosto popu-
lar. Os ensaios deverao
acontecst todos os sabados,
a tarde, no Saldo Parogqui-
al, onde os interessados
podem comparecer.
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Musica
Antigas
Bandas

deixaram
lembrancas

Muita gente da cidade
ainda se lembra das anti-
gas bandas que animavam
as festas locais. Durante

quase um século elas figs

eram as grandes estrelas *
de gqualguer festa religio-
sa.

Houve um tempo em
que os custos da Banda
Musical fazia parte do or-
gamento da cidade e, por
sinal, uma verba respeita-
vel. Os prefeitos do come-
co do século passado, eram
obrigados a manter uma
banda, pois se ndo o povo
criticava.

Seu Déia que também
}:\articipou de uma delas,
embra que numa época
houve até duas bandas. Na
Rua da Bica tinha o Seu
Arlindo, famoso maestro,
da Banda Sao Benedito,
considerada a mais pobre
da cidade. Tinha o unifor-
me escuro, bem sovado,
todos os instrumentos de
latdo amarelo, mas com o
melhores musicos. No cen-
tro da cidade, havia a Ban-
da de Santo Antonio, a
mais granfina da cidade.
Tinha o uniforme impeca-
vel e instrumentos nique-
lados de otima aparéncia.
A rncha era grande, mas as
duas sobreviviam.

Atualmente, tudo mu-
dou, pois nao temos banda
e as festas querem mais é
o breganejo e o country,
para animar as festas tipi-
cas.

Acima, -

Banda de

Paralbuna, em§
festa em balrra®
rural de
Paraibuna, Aol T
fado, 3.
Corporagio

Musical Sao
Benedito, sob o,
comandeo do
Maestro Osmar
Moraaz (direi-
ta). A esquerda,
sem uniforme, %
Seu Siqueira.
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Tel.: (12) 3974-1194
Contalo: B, Pe. Antonio Pires

Ay, Cel. Nabor M. Santos, 300 do Prade,88 (Rua da Bica)

Modas, Acessdrios ¢ Presentes
Representante exclusiva
da grife feminina One Up
Enxoval para bebé
Conhiepa a colegio Lilica Ripilica]
Tol.: (12) 3974 08 59

R. M| Ubatubano, 140 - lado E

CRO; 42886

A an
1A DENTISTA
Ortodontia

Clmu:a Geral
Adultes e Criangas

Doma Ft'atm real
Curso para iniclantes
Alojamento de animais
Compra e Venda de Animals
Promogao de Eventos

Tel (12)3874-0860/3974-0201
(12) 89T64-4256
Rdv.Tamolos, km 40- Paraibumna

CGHVEHIQE CESF, Cooper,
Clinimed e Coopersaida
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Cachaca Artesanal  Aglicar Mascavo
Rapadura Melada

"'l j-l,f:-r," mrd meprler s
Sitio 1J - Estrada José Joagiuim de Almoids &m 7
' o do Poric - Paraibuna - SP
scar Thompson, 129 - Cen
pingajotinhaisua

v o fqao sl
""linoﬁzmqs.

B S - ——

lﬂ:l.ll. Caixa Postsl 51 -
""mm_uamu




Trangtilidade e conforto no coracao da Mata Atlantica

Respirar ar puro, estar em contato com a natureza, com a fauna ¢ a flora nativas da Mata
Atldntica, descansar com conforto, divertir-se com a familia e amigos, tratar de negdocios ou
participar de eventos, encontros e treinamentos. Hospedar-se na Pousada Alto da Serra € fazer
parte de tudo isso. E estar em meio a uma das mais belas regides do pais, com muita
tranguilidade e satisfagdo, 530 apartamentos com tv, frigobar, telefone e lareira, restaurante,
piscinas aquecidas, sauna finlandesa, sala de jogos, passeios a cavalo, pedalinhos, caiaques e
trilhas, além de uma completa sala de conferéncias.

Venha conhecer este paraiso ecologico

Informagdes e reservas: Pousada (12) 422 51 30
0800 - 55 - 9505  Rod Tamocios, km67 - Alto da Serra -

Troca de Oleo / Filtros FRAM
Gasolina / Alcool qualidade BR
Extintor

Revendedora: Ultragas
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NEecocios

Codominio
ja € sucesso
de vendas

O que muitos pessimis-
tas de plantdo achavam
que nao dana certo, aca-
bou virando sucesso abso-
luto. O récem lancado
Condominio Village
Parahybuna, pela fnmi]Bia
Vilhena, consegiu atingir
as metas de vendas em
apenas dois meses de lan-
camento,

Segundo 0s empresari-
08 Joao Carlos e Pedro
Vilhena, o lancamento foi
feito com muita seguran-
¢a, devido aos tramites de
papeis para legalizar o
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Servindo
Qualidade
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Pga. Canuto do Val, 230
Tel.: (12) 3974-0289
Paraibuna-SP
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Ruas & avenidas do
loteamento. Tudo foi feito
de acordo com as exigén-
cias dos argios competen-
tes. Alias, Jodo Carlos fri-
sa que este € o primeiro
loteamento totalmente le-
gal em Paraibuna, sendo
esse fator um dos respon-
saveis pelo sucesso rapido
de vendas,

Quanto aos novos pro-
prietarios, os empreende-
dores afirmam que muitas
pessoas de outras cidades
ja_fecharam negocios,
principalmente empress-
rios que querem ter uma
casa de campo e de praia
a0 mesmo tempo. E num
local com toda seguranca,
como sera o Village.

Para José Sotero, pro-
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Dra. Adriana
de A. P. Demarchi
CRO - Sp49939
:Gﬂuisu.am
Sala 11

Condominio estio sendo abertas )

prietario da SS Andrade,
que tem a exclusividade
nas vendas, "o lancamen-
to deste empreendimento
devera mudar o perfil de
negocios imobilidrios no
municipio, pois quando se
lanca produto com garan-
tia de qualidade e investi-

mento garantido para o
COMprador, O sucesso nio
tem erro”,

Sotero, que tem experi-
encia no ramo imobiliario
de mais de 30 anos, afir-
ma gque 0 sucesso do
Village superou até mes-
mo suas expectativas de
vendas, atingindo 40% do
total dos lotes colocados a
venda, em apenas dois
INESES.

de Costela
Av. bmﬁh“Mﬂ

Tel: 9768-1 !;:




As

deliciosas
quitandas

do Fazendio

Os turistas que passam
pela Rodovia dos Tamoios

tem encontrado no Restau-
rante Fazendao, delicias de
encher os olhos ¢ satisfa-
ZEr 808 mais finos palada-
res, Sfio doces tipicos, broas
e, principalmente, bolos
especiais feito com muite
carinho,

Muita gente que passa
néo sabe, mas é o resulta-
do da unifo da tradican e
do conhecimento de uma
doceira de familia tradici-
onal da cidade. Maria Ligia
da Silva, aprendeu muita
Coisa com sua mae D. Ode-
te Rodrigues da Silva.
doceira até hoje. sendo
uma de suas delicias, o do
ce de laranja em casca.

Ligia, teve que sair de
Paraibuna em 1969, por
motivos de servico de sey
marido Z¢é do Eurico. Mo-
ok em Séo Paulo e foi pa-
Tar 8¢ na Venezuela. Du-
ranie este tempo procurou
fazer cursos de confeitaria
em diversos Iugares.
Aprendeu muita coisa,
mas nio esqueceu da
terrinha.

Hia um ano voltou e foi
administrar a confeitaria
do Restaurante Fazendap,
onde um dos proprietarios
€ seu irméo Benedito lvan,
o Boia. Logo que chegou

jodgnunal @

Ligla mostra o Bolo Fazendlio, uma de suas delicias

procurou criar novas deli-
cias. Entre elas nasceu o
Bolo Fazenddo, um dos
mais procurados pelos tu-
ristas. Para cria-lo, Ligia
usou receita da Baba de
Moca, Doce de Leite e uma
massa especial, com co-
bertura também especial,
Ligia diz que muitos clien-
tes que comeram, ficaram
fas, levando bolos inteiros
para casa. Criou também
a Torta Tamoios, que leva
creme de leite condensado,
cocada mole e massas es-
peciais branca e de choco-
late.

Como os sabores estio
cada vez mais exigentes,
Ligia procura variar recei-
ias ate mesmo internaci-
onais. Prepara com
macsinia as trufas france-
sas, folhados, tortas ale-

mas, holandesa e até o
Quich, uma torta dberta,
de origem francesa, que
leva queijos finos. Atual-
mente esta desenvolvendo
receitas de Muffins da Aus-
tria. Sao mini-bolos que
levam maca e acticar
Mascavo.

Para que os doces e bo-
los fiquem cada vez mais
gostosos, Ligia tem uma
receita na ponta da lingua:
"€ preciso fazer tudo com
muita vontade, como se
estivesse fazendo pra gen-
te comer. Assim. nenhu-
ma delicia fica dificil de se
fazer”™.

Por mais que as recej-
las se parecam, sempre
sao diferentes. Por isso Li
gia brinda nossos leitores
com quatro delicias com
scu toque particular

Pesqueiro do (

Calpira Pesca R$3,00 Por pessoa
Pesca & vontade
Mulheres e Criancas nao pagam!
Local Cevado Peixes sob encomenda

Tel: (12) 9764-9423

| Rdv. Tarnulnsl Km 45 (Entrada "Faﬂndiu"] - Paraibuna-Sp ul
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TORTA DE LIMAO
Ingredientes- Massa - 2 xi-
caras (chd) de farinha de tri-
go, 4 colheres [sopa) de man-
iciga on margarina, 1/2 Inta
de Creme de Leite, sem soro,
| pitada de sal, |1 colher jcha)
de fermento em po.

Recheio - 1 lata de leite
condensado, 5 colheres (sopa)
de suco de man, 1/2 lata de
creme de leite, 1 colher (sopa)
ide raspa= de casea de himio.
Cobertura - 2 claras, 4 colhe-
rés (sopal de actcar

Como fazer Massa - Peneire
a farinha, faca uma cova no
centro e cologque a manteiga,
o creme de leite, o sal e o fer-
menta. Misture tudo com as
pontas dos dedos, juntando
g farinha até que sejn toda
incorporada & massa e gue
solte completamente das
miios. Deixe descansar por
meia hora,na geladeira. Abra
a massa forre ima forma de
aro removivel (25 oem de dia-
meiro), fure o fundo com um
garfo e assc em forno médio
alto {2207 C), por cerca de 20
minutos.

Recheio - Misture o leite
condensado com o suco de H-
mio até que adquira consis-
téncia de creme. Acrescente
o creme de leite & as raspas
de Imio.

Coberfuro-Bata as clarns em
neve, junte 808 POUCos O acd-
car ¢ conlinue batendo mté
obler um merengue [frme.
Montagem - Recheie a torta
com o creme de limio, cubra
com o merengue ¢ volte a tor-
ta ao forno baixo (150" C), por
cerca de 10 minutos, apenas
para dourar o merengue/ Dei-
xe esfriar antes de servir.

-~ BOLO FLORESTA NEGRA
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Ingredientes - Massa - 5
ovos, 2 xicaraa (cha) de agu-
& car, 1 xicara (cha) de leite
morno, 2 xicaras (cha) de o

rinha de trigo, 1 colher Impnl
de fermento, 4 colheres

{sopa) de chocolate em pod

Recheio e cobertura- | gar-
rafa on caixa (S00 g) de creme
de leite fresco, 5 colheres
{sopa) de aciicar de confeitei-
ro, 1 colher {cha) de bauniths
1 vidro de cerejas emn calda, 1
barma de chocolate ao lete em

raspas.
Como farer - Massa - Bala as
claras em neve e guando es-
tverem bem firmes, acres-
cenie Gs gﬂﬂ.ﬂl LA B LIS
Adicione o aglicar aos poucos
e deixe hater ate ficar uma

Acrescente a farinha, o fer-
menio & 0 chocolate. Despe-
je o leite aos poucos ¢ mexa
delicadamente. Cologue a
massa em uma forma untada
e enfarinhada (forma
reconda). Leve para assar.
Recheio e cobertura - Bata o
ereme de leite com o agticar ¢
A baunilha até virar chantilly.
Montagem - Depois que o bolo
estiver frio, corte-n em duas
camadas. Coloque uma cama-
da sobre o prato de bolo, fure
vérias vezes a superficie com
um garfo. Regue com um pou-
co da calda das cercjas. Es-
palhe o chantilly & coloque as
cerejas picadas por ¢cima.
Faca ¢ mesmo com a oufra
camada de bolo. Cubma todo o
bolo com o chantilly, decore
com chocolate ralado e cere-
jas inteiras.

BOLO BRIGADEIRO
Ingredientes-Massa- 8 co-
lheres (sopa) de chocolate em
po, 1,5 copo de dgua, 5 ovos,
2 xicaras (cha) de farinha de
trigo, 2 xicaras (chd) de aci-
car, 1/2 xicara (cha) de dlea ¢
1 colher [sopa) de fermento,
Recheio e cobertura- 1 lata
de leite condensada, 1,5 xi-
cara [cha) de leite, 5 colheres
(sopa) de chocolate em po e
granulado de chocolate.
Como fazer - Massa - Leve a
dgua e o chocolate om pd para
ferver. Bata as claras em
neve e Teserve. misture a fa-
rinha, o agucar e o oléo & vi

TEL.: (12) 9763-8354
Estr. Municipal do Lajeada, 8/n
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juntando a calda de choeola-
te. Adicione as claras batidas
e o fermento. Unte uma for-
ma redonda e leve para assar
em forno pré-aquecido por 40
minutos.

Recheio & cobertura - Mistu-
re 05 ingredientes do recheio
e leve ao fogo sem parar de
mexer, até engrossar. Corte
o bolo an meio, coloque o re-
cheio © cubra-o ainda quen-
te.

BOLO PRESTIGIO
Ingredientes - Massa - 5
ovos, 2 xicaras [chil) de arn-
car, 1 xicara [chi) de leite
morno, 2 xcaras (chi) de fa-
rinha de trigo e 1 colher (sopa)
de fermento,

Recheio - 1 lata de leite
condensado, 1 lata (mesma de
leite) de agua, | pacote de
coco seco ralado (100 g)
Cobertura - 1 lata de leite
condensado, 1/2 xicara |cha)
de chocolate em pd, 1 colher
{sopa) de manteign, chocola-
e granuladao.

Como fazer - Mnssa - Bata
as claras em neve €, quando
estiver bem frme, acrescen-
te &5 gemas uma a uma. Adi-
Cione O aclcar A0S poucns &
deixe bater até ficar uma
grmada  Acrescenic a farinha
e o fermento. Despeje o leite
205 poucos e mexa delicads-
menie. Despeje em forma
untada e leve ao formo.
Recheio - Leve ao fogo baixo
o leite condensado, a dgua e
o coco ralado, mexendo sem-
pre até ferver. Cuando o balo
estiver assado, desenforme e
deixe esfriar, Corte ao meio
e cologue o rechelo,
Cobertura- Junte . manteiga,
0 leite condensado ¢ o cho-
colate em péd e leve ao fogo
baixo, mexendo sempre, até
desprender da panela. Deixe
esliar um pouco & cubra o
bolo. Decore com chocolate
granulado.

Praca da Matriz
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PARAIBUNA

MAIOR VARIEDADE
COM MELHOR PRECO

SURER CRIANGAS
RRTICIFE e

NA COMPRA DE PRODUTOS LACTA
VOCE CONCORRE A UM CARRD ELETRICOD

(Dia 12-10-2001)
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NTREGA EM DOMICILIO EM TODO MUNICIPI

Rua Caoronel Camargo, 85
Tel.: (12) 374 0384
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