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Tilapias
e Tucunarés

MOQUECA

DE TILAPIA MOQUEADA
Ingredientes- 4 tilipias ide
meio quilo cadal. 2 cebolas em
rodelas. 2 tomaies em rodelas,
1 pimentiao em rodelas, 1 mo-
Iho de coentro, 1/2 xicara de
azelte de dendé. sal a gosto.
Como fazer - Limpe a tilipia
desprezando & cabega e abra ao

mejo sem cortar. Depols, pas-
sc um espeto em cada lado do
peixe. Polvilhe com um pouco
de sal e leve a um braseiro, com
distincia de 30 cm. Vire de vez
em quando para que moguele
dos dois lados. Quando for pre-
parar, uma hora anies. cologue
o peixe num molho de suco de
2 limbes, 4 dentes de alho
amassado ¢ 1/2 cebola picada.
Escorra os peiXes € reserve o
molho, Forre uma frigideira
grande com melade das rode-
las de tomate, de cebola e de
pimentdo ¢ com melade dos
ramos do coentro. Ponha as
tilaplas sochre o forro das ver-

Porcada
Paraibuna

duras sem gGue  haja
sobreposigio entre elas. Co-
bra-as com a marinada reser-
vada ¢ com 0 restanie das ro-
delas de lomates, cebolas e
plmentao ¢ dos ramos de
coentro. Leve a [rigideira ao
logo. Apds 10 minutos de
fervura. junie as pimentas-de-
cheiro socadas ¢ 3/4 do azelle
de dendé, pondo-o pelas bei-
radas da (ngideira, a fio. Tam-
pe a frigideira e delxe o con-
junto cozinhar por mais 10 mi-
nutos. Destampe a [rigideira ¢
prove o sal. Ponha o restante
o areile dc dende. Tampe a
frigideira ¢ espere a mogueca
coginhar por majs 10 minutos,
ASSADA

Ingredientes- 2 colheres de
azeite de oliva. 2 dentes de alho
grandes ¢ cortados cm (atias,
pimenia-malagucta a gosio, B
tilipias frescas. limpas e se-
cas, algumas golas de vinagre,
salsa picada para polvilhar, ro-
delas de limio cortadas ao meio
para decorar

Como fazer- Aqueca o forno
em lemperatura alta (250% CL
Ponha o azeile numa [rigideira
grande de ferro e aquega-o em

fogo forte. Junte-lhe o alho, a
pimenia malagueta a gosto e
as tiliplas ¢ as envolva no
azcite. Leve as tldpias ao for-
no guente c© asse-as por cinco
minutos,

TILAPIA NA BRASA
Ingredientes- 6 tlilaplas de
500 gramas cada. 6 colheres de
suco de limdo. 3 colheres de
sal, 3 colheres de salsa pica-
da, 3 colheres de cebolinha
verde pleada, 2 colheres de ca-
mario seco, descascado & mo-
ido. 2 xicaras de farinha de
mandioca, 1/4 de xicara de
azcitona preia picada. | pitada
de sal, c pitada de plmenta-do-
reino.

Como lager- Abra os pelxes,
limpe, lave & enxugue com pa-
pel toatha. Tempere-o com Suco
de limiio, sal ¢ pimenta-do-rei-
no, com 40 minutos de
antecenidéncia. Reserve-o. Pre-
pare uim rechelo em fogo bai-
x0, cologue a farinha em uma
panela e torre-a que figue bem
soltinha, reservando-a. Numa
panela média. agueca o dleo
em fogo baixo, refogue a cebo-
la até murchar (cera de 3 mi-
nuios), acrescente-lhe a

CASA DE CARMNES
JoaauiM
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Frango recheado

pronto para assar

Tel (13} 3974-0478
Poa Marcelino A. de Moura, 63

Fiamboyant

Sua nova opgao de compras
Variedades em produtos
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salsinha ¢ a cebolinha. junte
Ihe o camario seco. Tempere a
mistura com sal e cozinhe-a
por 3 minuios, mexendo de ves
em guando. Acrescente-lhe a
larinha de mandioca € a azel-
tona. Cozinhe o conjunto, me-
xendo sempre até obter uma
farocfa. Rechele os pelxes com
farofa e feche-os com barban
Ie, costurando com agonlha. Em
espeto de trés hastes cologue
08 peixes e leve-os para a gre
Iha por 40 minutos, virando na
metade do tempo. O peixe deve
licar a 40 cm da brasa
TUCUNARE AO ESCABECHE
Ingredientes- 3 kg de
lucunare, sal grosso a gosto.
[arinha de trigo para empanar,
2 1/4 xicaras de azcite de oliva,
2 quilos de cebolas cortas em
rodelas. 3 folhas de louro, 1
ramo de salsa, sal a gosto, 3/4
xicara de vinagre de vinho
branco

Como fazer- Limpe os peixcs,
reiire as cabecas. Corie em
posias de 2 ¢m de espessura,
ponha-as numa tligela. tempe-
re-as com sal grosst a gosto ¢
deixe-as descansar por mals

PADARIA

STA CLARA

Varios tipos de paes
Bolos-Doces-
Laticinios
Tel. 3974-4164
9133-9692

Iln'tua Dr. Joao Fonseca, 30

ou menos 2 horas. Enmougue as
postas dos tucunarés e passe
lcvementie na farinha de trigo.
Numa panela cologue 1 1/2
xicara de azelte, leve-a ao fogo
médio e deixe-a agquecer. Jun-

te-lhe as postas dos
tucunarés, um pouco de cada
vez. Frite-as, virando-as com
uma escumadeira, até flcarem
douradas. Ketire-as do azeite.
escofTa-as muito bem e colo
gque numa tigela de louca. Em
outra panela, cologque o azeite
restantc ¢ aguega-o cm fogo
médio. Junte as rdelas de ce
bola. as fothas de louro e o ramo
de salsa. tempere com sal a
gosio € T‘(‘Iﬂli_ﬂll‘ O Conjunio por
15 minutos ou até a cebola [i-
car macia. Junte o vinagre, dei-
xe levantar fervura, verifique o
tempero ¢ acrescente mais sal,
s¢ lor necessario. Retlre o
molho do fogo e despejeo so
bre as postas dos tucunarés.
Deixe o escabeche esfriar, cu
bra a tgela e guarde as postas
de tucunaré por | semana na
geladeira. mudando as postas
de baixo para cima varias ve
zes. a fim de ficarem bem en
volta oo molho.

pE— .

TUCUNARE COM PIRAO
Ingredientes- | lucunaré de
1 kg. 1 colher de banha, 3 ce-
bolas, 3 tomates, 2 xicaras de
[arinha de mandioca. vinha
d'alhos , sal e pimenta-do-rel-
I,

Como fazer- Limpe o peixe,
corte-o em postas pequenas.
Deixe de molho em vinha
d'alhos. Corte as cebolas em
rodelas e frite-as em banha
bem guente. Acrescente-lhes,
depois. os tomales pelados e
picados. € 0 peixe com o Mo
Iho de vinha d° alhos . Tempe-
re com sal a gosto. Cozinhe o
peixe em fogo lento € adicione
ffua lfervendo, se o molho sc-
car. Vire o pelxe de vez em
gquando, lendo muito cuidacdo
para nido desmanchar as pos-
las. Assim que o peixe estiver
pronio, reiire-os do fogo e co-
logque-05 Nnuma travessa. Ao
maolho, mo qual lol cozido o pel
xe. junte farinha de mandioca
Mexa-a constaniemenic, para
ficar bem desmanchada e for-
mar, assim., um pirdo unifor-
me. Cozinhe o pirdo até ficar
bem espesso.

0553 (e Capaes
850 Lucss

bovino e frango
linguica
carvdo e bebidas

Tel.(12) 39740945

I Suino,

LARGO DO MERCADO, 49

SALAO DE BELEZA

SHALLON

Edna Cabeleireira
PRIMAVERA
FLORES

Vasos, tlores, bugucs

¢ encomendas

Rua Major Ubatubano, 101
Tel. 3974-1046 9122-9627
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YIWO Celular » MNCIA

TEL: 3974-092

Lad. Flavio A. Andrade, 46
Paraibuna
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A tradicao
do bacalhau

Dentre os varios costu
mes antigos do Vale do Paraiba
e, logicamente de Paraibuna
era o tradicional bacalhau. Pei
xc seco. salgado que vinha
sempre de Portugal ou dos pa
ises nordicos. Naquele tempo
0 preco era barato. pois comer
peixe salgado era sempre coi-
sa de pessoas com poucos re
cursos. Um exemplo € lembra-
do pelo Seu Déla, cujo pal
Miguel Alves, tinha armazém
no Mercadio. Segundo ele, to-
dos os armazéns recebiam va
rias calxas de madeira fecha
das e os peixes eram vendidos
intejros. Ninguém comprava
pedacos, pols o preco era mals
barato do que as carmmes de bol
£ porco.

Mas com o passar do
tempo, o bacalhau virou peixe
chique. frequentando a mesa

TEL: (12) 3974 0663

Av. Cel. Nabor N. Santos 95

DEPOSITO
HUMAITA

material elétrico, hidraulico
pintura, ferramentas
VENHA CONFERIR
Tel. 39740177

Rua Humaita , 32

dos mais abastados. Junian
do a raridade do peixe nos
mares. 0 produto ficou sendo
proibitivo para muita gente
Mas. mesmo assim vale um
sacrificio para apreciar essa
delicia. Para isso vai ai uma das
mais tradiclonals receita por-
tuguesa de bacalhau e o tradi-
cional bolinho,

TOMBOLA DE BACALHAU
Ingredientes-1kg de baca-
Ilhau. 1 kg de batatas. 1kg de
cebola. 6 tomates. areite. fari-
nha de rosca, salsa e cebolinha
picada.

Como fazer- Depois do baca
lhau dessalgado. aferventar
levemente, cortar em pedagos
pequenos. Descascar as bata-
tas e cebolas, cortando-as em
pedagos do mesmo tamanho do
bacalhau (aproximadamente 4
a 5 em o quadrado). Levar ao
fogo uma panela com fundo
Erosso com bastante azeite e
ai refogar a cebola batidinha.
0s lomates sem peles ¢ sem
semenies. Deixar desmanchar
bem. Colocar entio camadas
altermadas de bacalhau, bata
tas € cebolas. Por cima bastan

ESPECIALIZADA
Consertos de Mag de Lavar Rougas
Secadoras-Lave-oucas-Geladeras-
Freezer-Babedouros-reshesqusias-

Baicao Cimaras Frias-Rebrmas
& Priuras
Parcelamos © pagamenic
NaD cobramos oroamenin
TEL. (12) 3974-3008
Rie bBrses £ - PrabrsSP

ie salsa ¢ cebolinha picadas
lampar a panela e deixar cozi-
nhar em fogo brando sem colo-
car agua. De vez em quando,
sacudir a panela para cozinhar

por igual. A parte. fazer o se-
guinte creme

Ingredientes- 3 copos de lei-
te, 2 gemas, 2 colheres de sopa
de maisena, 1 colher de sopa
de maniciga e sal. Bater no
liquidificador e levar ao fogo
para engrossar. Colocar o ba-
calhau em uma forma refrata-
ria e, por cima. o creme. Colo-
car sobre o creme. bastanie
farinha de rosca. regar farts-
menie com azeile. Levar ao for-
no para assar até o creme ficar
dourado por cima e o azeite fer-
ver dos lados da forma.
BOLINHO DE BACALHAU
Ingredientes-300g de baca-
lhau, 150g de batatas, 1 cebo
la picadinha, 3 colheres (sopa)
de salsinha ¢ cebolinha
picadinha. 1/2 colher (sopa) de
manteiga. 4 gemas de ovos, 4
claras batidas em neve e azes-
le para fritar

Como fezer- Depols de retira-
do o sal. aferventar e desfiar o

bacalhau Passe no
processacor de alimentos ou
ou na magquina de moeer came

€ reservar. Cozginhar as bata
l#s com cascn, descascar,
amassar bem com o garfo e re-
servar. Refogar na manteiga a
cebola, a salsa, a ccbolinha e
junitar o bacalhau. Mexer bem
¢ retirar do fogo, para adicio-
nar a massa de balatas, as ge-
mas e as claras em neve. Mis-
turar tudo muito bem. farer os
bolinhos ¢ [ritar em azeite
quente.
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Uma casa com histéria

A casa colonial, localizada na Praca da Matriz, pertencente atu-
almente a familia Camargo, tem histdéria na cidade, Ela loi
construida em 1856 pelo entiio Primeiro Bardo de Jacarei, Ben
lo Luclo Machado, cujas inicials aparecem na bandelra da por-
ta. Uma antiga foto que pertencia a familia de Nelson Costa,
datada de 1916, confirma que ali funcionou o Hotel Central. Na
ocasiiio era de propriedade de D. Dita Vitd. Na foto acima apa
rece dois automoveis conhecido como Ford T. pertencentes a
moradores da cidade. No carro da esquerda o menino de cabe-
los cacheados era Nelson Costa, com 2 anos. Da esquerda para
a dircita o primeiro homem cra Aurélio Santos (pai do prelfeito
Luizinho)

Camara intima moradores a limpar ribeirio
“} vercador Borges Medeiron indicon que fesse autorizade o Fiscal a
mandar limpar o Ribeirde Lavapfsi. principiande nes pades periencentes
a Benedite Correas de Arsujo. até abrir po Parshybuna: ¢ nos lugares onde
enconirar cerea, determinerd so proprietirie, gue a ponhs de forma que o
ggus tenhs livre trinsite. Em discossio, resslves 3 Cimara sulorizar se
Fiscal & proceder ma feitura da obra, née gastando mais do que & quantin de
vimte mil réks.”

Esse fexto estd numa sta da Camars Municipal, datada de 10 de julho de
1865, mosirando que o problema do Lavapés jé ¢ antipo. Mas no decorrer
dos anes foram massacrando o collado, em ver de limpé-lo, como era a
prescupagio de nossos anlepassados,
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Vocé Sabia?

No comego do séoulo pussado, v Lol proibis os  carros-de-hais de
entrur com as rodas cantando pelas ruas da cidade. Outra Led obrigava
varregar folhas de “Manders™ (zinco) cobwrtas

LY !ll’|l|l|'l|.| FTal e ke o lt.”ll”lu TRy rruh.._-;g.._- 0 SDS8E0 l_||'|I||:|1_'|| ]
LL h'! fLE I'I""-I'IH'H' e Foskn ihr'- trunseuntcs, o Ljuee
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Na porteira

Scu Abilio Miranda ¢ guc nos conta
esta histdra. Naguele tompo, em que
timhas 5= o cosiume de esccrever
propagandss nac pofieiras, um dia
apareccy csia na esirada.

EVAIREMA

TARUMAVA

CANADQUA

RESMA

Muita genic passou, mas RO conseguia
entender direwrn o mensagem dio autor,
Até que algudm ms esperto decifrou
o enigma, que oté ern muito Oicil, O
autor ndio soube separar is palivras gue
queriom dizer:

E VAI SE MATAR UMA VACA NA
DUARESMA,

0 andncio era para vender a came, mas
nfo s¢ sabe s¢ conseguil,

= -
Bao Tamém
Antgamenie quabquer morador da noca
wh mrediiava no efeito da formicida
Pica-Fau para matar qualguer tipo de
formiga. Muma dessas farendas
produtivas, o pairde chepou codo no
owrral & des por falta do Sew 78,
i add o Sen 2. Roberminho, ndo veio
trabalhar™
-Niin senhor..
-Mas ndo € possivel. Seu #¢ trabalha
comigo hi 20 an0s ¢ nunca faliow, Vou
VET O Qe A0OMECEU
0 patriie pegou o trio @ [ol até o grodio
ande ficuva acasa do Seu £é. Chegnndo
ki encontrou a D, Marin, seatoda nu
porti, muito triste,
-, Murin cadg o Seu Z& que ndio foi
trubalhar hoje?
-Ele nflo vai trabalhar mis. ..
-Nio vai porgue?
-Ele morew....
-Momen de que?
~Suchdons.
Suicidon como™
-Tomou fomuckds
-Meu Deus. tomou formucida Pica-
Pam
-Nio, tomou 3 Formitec.
-Formitec? E! Bio tumém

Porcada
Paraibuna
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LAR VICENTINO DE PARAIBUNA

Obra Unida a Sociedade de Sao Vicente de Paulo

Praca Prof. Benedito Mario Calazans, 64 Centro - Paraibuna - S.Paulo
Evento da Pamonhada 2004 - Prestacao de Contas

RECEITAS

Totaldasvendas .................... R$50.865,00
DESPESA

MIlRO.........cooeeeeereeesnseeesssnsnsrss R$ 7.186.00
Acucar... ...As 206,40
SOVELE.......coeeeeercieeeaeesias .R$ 530,25
RN < xiapnissisiaiisiostin O R$ 299,40
Margarina,Leite em Pag,

Maisena @ outros ...........covues R$ 214,09
Embalagens..............ccomummssins A% 2.892,79
ARG s R$ 870,00

TOTALDESPESAS ...........
R

o O .. i R$ 1.340,00
Combustivel...................... RS 85,00
ORI, iicssiiininricianissiiinrine RS 60,00
Propaganda.............cccoverenersns RS 560,00
Carntdo Telefone................ccc RS 20,00
ERNING: i RS 60,00
Conserlo maquinas.................. RS 59,00
Manutengao de Veiculo............ RS 319,53
Manutengdo Fogdes.............. RS 65,00
Material Construcgao................. RS 165,49
Material Instalagao Barracas...R§ 218,70
DIVersos........c.cooceeereresinraiaraneas R$ 697,95

.R$15.849,50

RELATORIO DA CAMPANHA DE PROPAGANDA
DA 5* PAMONHADA, REALIZADA PELA REVISTA NASCENTES

CUSTOS

Vanguarda ... .. R$5.120,00
10 ValeParaibano ... .. A$3.600.00
2 ValePa ... RS 500,00
Récko Planeta Didrio .. RS 500,00
3 paginas Revista Nascentes ... R$ 800,00
ImpressdoCartaz. ............cccoveeee. R$ 600.00
Impressao Fichas Caixa. .............. RS 300,00
Fotos e Arte Cartaz .. vinseens U@ 140,00
Confeccio 200 camisetas ........... R$1.650,00

TOTAL CUSTOSRS$17.110,00

PATROCINIOS
TYVRNGUBIAA .......ccorviressmsmmmsssrsnsss R%2.560,00
Restaurante Fazend&o, ............... R%1.560,00
ValeParaibano ...........eviireissnes R$3.600,00
ValeParaibano. repurlagans .......... R53.800,00
Rédio Morada do Sol .. ... RS 500,00

.00

00

00
B i s RS 225,00
Canani ......coooooo...... ...AS 4500
PéaoPerfeito ............. ... A% 4500
Lanchonete Negao ... ... RS 45,00
SorvetesRend .......... ...AS 45,00
Skina's Lanches ....... ...R% 4500
BazardoDéia........... ....AS 45,00
GissleMdveis ...............coocovreneeen R$ 90,00
IR e e RS 45,00
DrogariaSaoluiz ...........cccorvrneenns R$ 135,00

Imobilidria Paraibuna ... RS 90,00
Celestelmdveis ........................... (23 13500
Ovomaltine ... . RS 4500
APIONBIMA...........ccoocersremnsrnnssesares % 45,00
Mercado Flamboyant .... 45,00
Rosa....... e S 45,00

Pad. PBoNosso .............. eee FS 45.00
Vip Vidragarnia ............. ... S 45,00
Isadom Turismo .. e S 45,00
Escritorio Sto Antonio ................. (253 45,00
Salesa Lopes .........cccccceeiinnnees R$ 135,00
Rev. Nascemtes..........ccoccvvemevennnins A% 45,00
Rest. Fazendao ...............oeeenenns R$ 135,00
Marina TAMOIOS .......cocoivreessrmisssins RS 90,00
A vender 200 camisetas .............. RS 2.000,00
Total Recursos/patrocinios ... RS 17.960,00
Custos midia .......ovoevrvnns RS 17.110,00

Ido RS

no em espécie de 85 camisetas para venda.
OBS. Fol ainda duas
na TV V sendo uma delas



Cidade festeja crescimento

Jambeiro completa 128
anos em 30 de margo, com pre-
sentes que toda pequena cida-
de sonha consegulr. Em ape-
nas ofto anos, consegulu um
crescimento vertiginoso, de fa-
zer Invela a qualgquer um.

S6 pra se ler uma déta,
em 2001, a Prefeltura Muniecl-
pal recebia cerca de RE700 mil
de ICMS. Em 2003 esse niame-
ro pulou para RS2 milhdes e
continua crescendo,. Outro
dado interessante € quanto ao
lleenclamento de velculos. Em
1996, a arrecadacio fol de BS18
mil e em 2003 cresceu para
R582 mil. Com |sso tudo me
Ihorou a qualidade de vida dos
moradores fazendo com que o
municipio passasse do Nivel 4
para o nivel 2. em gualidade de
vida.

Toda essa conguisia foi
devido & Instalgdo de grandes
fabricas no Distrite Indusiri-
al. localizado junto a Rodovia

dos Tamoios € na estrada gue
vai da Tamoios para a cidade
Atualmente ja estiio instalada
13 empresas ¢ mals 9 estido
em fase de instalaglo

Essas empresas |4 cria
ram cerca de 400 empregos, so-
mente para a populagho da ci-
dade. Criou a facllidade de
lransporte, com o surgimento
de linhas de clreular, onde o
usudrio paga somente R81.70
para qualgquer percurso.

Segundo o Prefeito Coe-
Ilho. “o melhor de todo esse
progresso € que a populacio
ganhou mais qualidade de vida.
com o sistema de satide. edu-
CACEN, ESPOTTES & OULITS Ives-
timentos™ . Coclho afirma ain-
da que nos aliimos anos a po-
pulag3o ja ganbou 123 mora-
dias do CDHU. com ruas as-
faltadas. energia elétrica e
agua. Mais 40 casas estlo
aprovadas para ser construidas
em breve.

Com o progresso e a ri-
quecza até mesmo a [é do povo
mudou. Quem confirma € o
piroco. Pe. Claudio, que leve
a renda do dizimo aumentada
de cerca de RS3mil reals para
cerca de RSO mil reais ao més.
Com iss0 o principal resultado
{a aparece majestosa na cida-
de. A reforma da Igreja de Nos-
sa Senhora das Dores. aprova-
da por todos os moradores. A
igreja faz ainda um servigo de
ensino de compuiacio para cri-
angas e jovens, que pagam
uma pequena taxa pelo uso dos
computadores.

COMPARAGAO DA EVOLUCAO ECONOMICA DE JAMBEIRO

FONTE- O Estado dos Municipios 1997-2000 - indice Paulsta de
Responsabiidade Social publicago pela Assembiéia Legisiativa

do Estado de S&o Paulo

(12) 3921-9911

Deus é fiel

COMPRAMOS SEU CARRD < 'ROLA COM TROCO
REFINANCIAMENTO

‘i Eadg SEa PhEDL

Av. Santos Dumont, 274 - Jd Paulista TEL/FAX (12) 3921-9911
CEP 12.215-130 -Séo José dos Campos -SP tonivel @iconet.com.br
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VARANDA
JAMBEIRO

Alice

FO Programae de Saude da Fami-
ia, pedindo para quc as pesSOas
kolicitem a presenca de médicos.
piraves do Agente Comunitirio de
by bairmo
Um belo calé da manhkd. fad o
presenie que Vicente Odilon re-
wheu de scus colegas da Prelel-
UrE. N Seu armversario.
A Dra. Gllma Trixcira de
~amarge, ol aprovada oa 1* Tur
ma de Eapeclalizacho em Oriope-
Hia Funcional dos Maxilares do
CTA. Gima alcnde om seu con-
kultdrio em Paraibuana.
Bodas de Prata. 25 anos de ca-
pamenic do casal José Geraldo
coelho ¢ D. Terezinha Ap. Cu-
tha, fol comemorado din 3 de
nargo coin uma missa ¢ confira-
emiracdo nd Puzzana Cappelli
A Diretora Hemional de Sande,
ra. Hosana Gravina, esieve em
Jambeiro & aprovou Nosso sisie-
ma de Sadde Municipal. oomo wm
los melhores do Vale
Toda guinta-feira, no comego da
wile tem jogo dos veleranos na
uaddra de espories. Depois a con-
Feniracio € no [smel ou no bode,
biide & turina saborels uma comi-
Ha Opica. regada a uma cervejinha
lada {56 umal.
Domingo de manhi ¢ dia de fei-

MASSAS PGAHHEE
Lasanha armegiana
Canslone Chuleta
MNhogue Filé de Frango
Rondele

i 2 L OTE

ra na Pragca. Tem verduras. arie-
sanatos, doces ¢ salgndos e, g
0, 8 troca de um dedo de prosa.
~Jovens de Jambeiro receberam
seu diplomas de professor na
UNIVAP, no dGgluimo dia 3 de mar-
co

CARNAVAL
-No reinade de Momo, miiita gen-
te aproveltou para matar sauda-
des da iemminha. Presenies Ana
Nilde. Terezinha Cristina.
Terezinha ¢ Cristina da fEamilis
Cunbs
Seu Julie Seraflm. com scus 81
anos, © sua familia incira se di
veriiram-s¢ a noite toda
-0 casal Cid ¢ Maria Inés que del
xal Porto Seguro para curtlr sua
ierra Natal
- Panle Alrosa ¢ Vera ¢ amigos
presecnies i 1 ANOS
prestfande 0 nosso carnaval
-A Somla Freiliosa. do cachorro
qUEnie, OMmou-s¢ a nossa = Ma
mie Sardinha”
-Em seu guinte ano de apresen
tagdo o Bloco H Lera, 0 sucesso
ol novamenie da barraca de chur

rasquinho ¢ bebidas sob o coman
do do Fio € sua familia.

-0 pessoal dz Festa de Sao Be
pedito ¢ da Vila Vicentina, puls
ram diferenie. Nas polies coman
daram barracas para a renda para
a festa o para a entidade.
~Jambeiro (eve um dos carmavals
mals organizados das pequenas
cidades. Duranic cinco noiles o
povo ¢ visianies curiifam o som
=ob o comando da Banda Realce
08 balles crganriados pela pre-
feitura Municipal. aconteceram
na Praca Almeida Gil. O Cama
val teve ainda a participacio do
Bloco do Launnbo. Bloco H Lern
e Blovo Sorria.

-Uma vitéria dos crganizadores.
que colocaram segarancas em toda
praca. além do apoio da Policia
Militar. ol o laio de nido haver
penhum incidente duranie os
bailes de carnaval

-A cidade agorn ttm wna boa sor-
veleria, com produtos Kibon. A
Giba Byte, na Praga Admeida Gil,
plerece ginda suros de Iruias,
principalmenie o Acai

-Programngin de aniversario

A Prefeitura de
Jambeiro, estd preparando
uma programacao diversilicada
para festejar os 128 anos da ci-
dade.

A programagio das fes-
tvidades acontece no periodo
de 27 a 30 de marco (dia do anid-
versdrio) No sdbado a progra-
macan comega a partir das 20h
na Praca Almelda Gil, com um
show Boleros e Boleros. A par-
tir das 23h Baile Show no mes-
mo local, com banda musical.

No domingo a partir das
Bh30 acontece a Missa Fesii-
Vi, CIM COMCIMOracao & aniver-
sario. Logo apos havera brin-
cadelras e recreagio para a

FOLIA E CIA

Confeccao
Adulto
Infantil

Praca Almeida Gil, 70
TEL (12)9774-4827

- GIEL
S PYYZE
¥ iz sz
SorvetesaKilo
15Sabores Kibon
Sucosde Agal
Sucode utasempoipa
Refigerantes

Praca Almeida Gil, 103
Tel(12) 3978-1291

——————

criangcada na Praca Almeid
Gl Em seguida bolo de amwﬂ
sério distribuido as crianca
gue terdo ainda Shows Infan
s na parte da tarde. A noite
no mesmo local, Baile Sho
aberto ao publico.

Na segunda (odos desd
CANsam para a programacd
de terca-feira. Neste dia acorn;
tecerd a partir das 10h Festis
val de Pipas patrocinado pels
Empresa Bandeiranie Energia
A tarde a criancada tem mals
recreacido na Praca Almeids
Gil. Também a tarde os espor
tistas participam do Campeo
nato 30 de Marco de Fuichol di
Quadra, com times da cidade

PADARIA

SAO JOSE
dumm

finos
Lanches em geral

Praca Almeida Gil, 87
Tel. (12) 3978-1194




“30/DEIMARCO; DE2004
JAMBEIR. 128 ANOS

Festividades
de 27 a 30 de marco

Informacies: Teli12) 3978-119% PREFEITURA
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Restaurante e Lanchonete Qualidade, higiene
e pronto atendimento,

FAZENDAO aliados a hospitalidade,

amizade e respeito
1T i
temperos usados

ao consumidor,
A Tamoios passa por aqui por nossa cozinha.

TEL: (12) 3974-0589

s;ﬁ;‘m FAX (12) 3974-0287
e Rodovia dos Tamoios, Km 45 - Paraibuna-SP
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ENTREGA EM DOMICILIO EM TODO O HUHICIPID

LOJA | - Rua Coronel Camargo, 85 TEL.- 3974-0384
LOJA Il - Av. Beira Rio, 125 TEL.- 3974-3966

LOJA lll - Rua Sta Branca, 4 (Cuba) TEL.- 3974-1166
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