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Hoje tem
goiabada

Falar em goiabada cas-
ciao em FParaibuna. todos
lembram de varias doceiras.
Mas uma, em particular é
sempre mais lembrada. E a
D. Dita Turibio . hoje com 81
anos. Ela chegou em
Paraibuna ainda novinha,
com a lamilla do Seu Alberto
Carvalhal, e foif morar no Rio
Calro. onde esta até hoje.

Com a plantagdao de
golabas no quintal. comegou
a se especializar na goiaba-
da, Ela alirma também que
o doce * é lacll de ser feito,
nao tendo nenhum segredo™,
Durante muitos anos ela co-

ﬁestaurante,
Pizzaria
e Lanchonete

STNTOYNGONIO)

servindo Qualidade

Umaco Sell-Service
VMarmitex

Pizzas Diversas
Lanches em geral

Tel.: (12) 3974-0259

Pga. Canuto do Val, 230
Paraibuna-SP

mandou os tachos, mas
sempre ajudada pela [amlia.
que em época de goiabas.,
faziam um verdadeiro
mutirdo na casa do Seu
Alberto. Ali o trabalho come-
cava a ser feito as 3h da ma-
drugada e la o dia todo.

D, Dita alirma que
houve época de boas colhei-
tas de gojaba, chegando a
preparar até 3 mil quilos do
doce. A qualidade era tanta
que virou tradigho na estra-
da, com clientes certos, Al-
Burns Ccomparecem todos os
anos em Sua casa, para
COmprar as calxetas que
chegam a pesar mais de 10
kg.

Atualmente ela esta pas-
sando o trabalho mais forte
para sua filha Cida Turibilo,
gque val continuar a tradicio
da mie. Alias. D. Dita espe-
ra que nunca acabe essa tra
dicao da [amilia. pois as ne-

TEL.: (12) 3974 0663
Ay. Cel. Nabor N. Santos, 36

tas ja estao entrando no tra
balho do preparo. D). Dita no
deu a sua receita de gola
bada

Ingredientes- 30 kg de mas
sa de goiaba, 13 kg de agu
car crisial

Como fazer- Descascar a
goiabas, limpando as impu
rezas. Retirar as semente
e reservar. Lavar bem a
cascas, Num tacho de cobire
colocar as golabas e os |
litros de agua. Baler as se
mentes da goiaba nur
liquidficador, penelrar ¢ cc
locar também no tacho. Al
servigo € s0 braco. Ir me
xendo sempre até ficar n
ponto. Esse ponto alguma
doceiras afirmam que

quando o doce ndo esta pir
gando mais. Outras pegar
um pouco do doce na pont
de uma faca ¢ batem n
mao. N3o pode estar grudar
o

OSVALDO

ASSISTENCIA TECNICA
ESPECIALIZADA
Corsenps de Mag de Lavar Roupas
Secanioras - Lava-0ucas - (eadeeras
Frespor - BebanourDs - resieanueras
Baicio - Camanms Fnas - Reformas
& Piniuras
Paceiamos 0 pagamento
NS0 colramas Oreamanto
TEL (12} 3974-3008
Rus Jacarel, 83 - Pamibuna-SP




O bom do bombocado

() bom do bombocado é
gque ele val continuar sendo
um dos docinhos iradicio-
nais da cldade, A doceira
mais famosa dessa pequena
delicia docinho € a D. Neide
Mateus Calderaro. que ja
passou os segredos para a
filha.

D. Neide afirma que
faz o doce ha mais de 50
AnNos, Sempre com o mesmo
sabor. Aprendeu D, Catarina
Calderaro e nio parou mais.
D. Irene allrma gue duran-
le muilos anos, conseguin
ate mesmo sustentar a casa
vendendo docinhos, para os
bares, principalmente para
o Fazenddo,

GQuanto a recelia diz
gue € muito [Acil de fazer,
tendo apenas que ler muito
cuidado no preparo. princi-
paimente na hora de assar.

Pesqueiro .
Mandizeirg

=
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Ela mesmo alirma gque uma
viez 0 doce ndo cresceu dired-
o, nao conseguindo desco-
brir qual era a falha. As ami-
gas disseram prontamenite
que “50 podia ser mal olha-
do”.

Atualmente D. [rene
esla aposentada do doce, del-
xando o legado para sua fi-
lha Regina Calderaro, que
ha cinco anos pegou o jeito
de fazer o docinho. O primei-
ro trabalho de Regina lol
acompanhar sua mie por
cinco vezes, preparar os
docinhos. Depois, junto com
o marido Moises, procurou
transformar as quantias em
medidas de quilos. Isso por-
que sua mie so fazia usan-
do o * olho da experiéncia®
Procurou também embalar
os docinhos em lorminhas
de papel ¢ em bandcjas, para

APIARIO FLORADA DA SERRA

Jusé Nogueira '

Mei e Propolis de Paraibuna
analisados pela UNITAU

N
para apicultores da regide

FONE: (12/3974-0653 1/ 97642024
Rua Jodo Batista Brasiliano, 121

melhor apresentagio ao cli-
ente.

Regina. que € também
professora. gosiou tanto de
ser doceira que afirma que
* € mil vezes melhor [azer
docinhos do gque dar aula”
Hoje ela continua atenden-
do a clientela que a mie dei-
xou ¢ [azendo novos clientes
para o produto. E pra voce
fazer, vai ai a receita
Bombocado da D. Neide
Ingreidentes- 1kg de acticar
refinado, 1 coco médio, ra-
lado. 10 ovos inteiros, 1 co
lher de manteiga, 50g de
queljo ralado (do melhor), 6
colheres (sopa) de farinha de
trigo € 4 copos de agua.
Como fazer- Numa panela
coloque a agua ¢ o aghcar ¢
[aca uma calda, em ponto
médio. Qunado ferver, des-
ligue o fogo e adicione o cdeo
ralado e a manteiga ¢ nio
mexa nenhuma vez, sendo
a calda endurece. Bata os
ovos, misturando clara e
gema e coloque na calda,
juntamente com a farinha
de trigo e o queijo. Misture
tudo muito bem e deixe des-
cansar por pelo menos 12
horas. Cologue entio essse
creme em forminhas de
aluminio € asse em [ormo
quente até dourar

DEPOSITO
HUMAITA

matenal elétrico, hidraulico
pintura, feramentas
Tel. 3974-0177
Rua Humaitd , 32
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D. Odete
deixa
herdeiros

Falar em dooe de laran-
ja. multa gente lembra da D
Odete Rodrigues Silva. casa
com Seu Antonio Vietra. Além
da larnnja. D. Odete faz ainda
outros tipos de doces.

Diz que aprendeu fudo
com sup mie e (ue, Passou i
fazer mais doces, quando seu
miarido comegou a trablhar com
bhar na cidade, na década de 50.
Desses bares ¢ fque nasceu o
iradicional Farendlo, hoje to-
cado pela terceira geracio dos
Silva

Voltando aos doces. D.
Odete tem mesmo orgulho das
laranjas. que & sempre [eito
nesia r'-puu:a do ano, devido a
safra da laranja. Allrma guoe
atualmente diminuiu multo a
produgio desse tipo de laran-
ja. Mas continua (azendo as
sim mesmo. Quando a forma
de [azer o doce, cla aflrma guoe
& facil, mas um segredo & pre-

rar mesmo emn tacho de co

e

Scguindo a tradicdo de
D. Odete. suas filhas Isa e Li-
gia (ambém sdo excelenies
doceiras ¢ boleiras. Para con
tinuar a tradicio. sua meta
Luana, ja estda mexendo nos
tachos e preparando doces
coma 4 Cocada da Vovo e a
Pagoca da Vovo, Como todo
mundo fifa curioso, al vio as
duas receitas da lamilia

-Amortecedores
-Escapamentos
-Servicos de Alinhamento

-Injecao Eletrdnica.
-Troca de oleo e filtros

Auto Center Paraibuna

-Pneus novos e recauchutados

-Balanceamento e cambagem

DOCE DE LARANJA.

Ingredientes -Laranjas aze
das para 6k de massa. 6kg de
aclcar cristal, 4.5 litros de
Agua,

Como fazer. -Haspe toda a cas
on o laranja, corte em gqualro
¢ relire a massa de dentro.
Cologque tudo em uma pancia
¢ deixe ferventar por 10 a 15
minutos. Retire, deixe csiriar
e depois com uma colher, ras-
pe 0 goc resion da massa, por
dentro de cada casca. com ml-
to cuidado para ndo desman
char as cascas. Cologque ado
em uma vasitha prande e dei
xe de molho por quatro dias.
trocando a dgua duas vezes por
in.

Depois deste prago, peguc O
tacho de cobre, llmpe bem,
Cologque, 6 kg de agucar e 4.5
litros de &gua. Deixe ferver e,
conforme for sollando espuma,

Pga Major Marcelino A. de Moura, 16 Paraibuna-SP
(Préximo a Rodoviaria) - Tel. (12) 3974-3741

¥ reilirando COm Lma
escumadeira. Quando cstive:
ficando em calda. cologue Gk
de casca de laranja e ndo mexs
mals, deixando até engrossat
a calda. Retire do fogo e deixe
esfriar para retirar as laranjas
pois assim elas ndo desman
cham.

COCADA DA VOVO
Ingredientes - 300 g de oo
ralado fresco, 1 lata de lell
condensado, | phiada de man
ieiga com sal ¢ 2 [aias de acu
car refinado

Como fazer Numa panels
grossa ou tmcho de cobre, oo
logue o cico, o leile & & Agun ¢
mexa bem. Deixe apurar, po
mais ou menos 1D minutos, at
desgrudar da panela. Forre
uma forma com papel mantel
ga ¢ cologue o doce, deixands
esfriar. Corte em pedagoos
goslo.

Belea

&, cabega aos'pes
cabelos afros, manicure ¢ pedicurs,
maquiagem & noivas

Gracila Cabeleireira
?m 0868
R Ky ol F_‘M-__
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torneio para pescadores

Pela primeira vez
Paralbuna val sediar um cam-
peonato profissional de pesca.
Organizado pela revista Pesca
e Companhia com o apoio da
Prefeitura de Paraibuna e
Marina Tamplos. a disputa
acontecera a partir de 8 de ju-
lho, com términoe progrmado
para o dia 30 de outubro. O tor-
neio sera essencialmente para
pescar o tucunaré. peixe gue
[oi solto na represa ha cerca
de 10 anos.

Todo o torneio sera
sediado na Marina Tamoios, o
mals bem montado empreen-
dimento turistico da represa,

Sepundo Seu Elias, propricla-
rio da marina, esta ¢ uma das
primeiras atividades do local,
gue vai lrazer para a cidade
muitos turistas. Elias afirma
gue tudo serd felto para elevar
o nome de Paraibuna, “como
uma refribuicio ao gue a cida-
de ¢ sua gente ja me fex, apoi-
ando a Instalagao desse lugar”.

0 1% Tormeio Pesca e
Companhia de Tucunaré, tem
na diregio geral o famoso pes-
cador Gustavo dos Heis Filho,
o Gugu, da propria revista. Se-
gundo ele o local fol escolhido
exatamente pela excelente
Infra-estrutura para atender ao

Tem nelore na represa

Aos poucos A paisagem
de nossa zona rural esta mu-
dando. Esta sumindo aquele
gado mestico ou mesmo o ho-
landés. destinados a producio
de leite ou criacio de bezerros
de engorda.

Agora o gue loma conla
sao os5 animais brancos,
notadamente os da raga
Nelore, mocho ¢ padrao. Uma
dessas fazendas € a Parintins,
no Bairro do Macaco, de pro-
priedade de Roberto Vilhena
Vieira, o Beto que € zootecnista
& Jurado de exposicoes de ani-
mals.

Na propriedade ele
selciona animais vindos de im-
portantes criatorios comao
Claudio Sobrinho, Agrop.

Nevira, Carlos
Viacavia, entre
ouliros.

B &=t
considera que
atualmente o
gado de corte €
o melhor negs-
cio para o pro-
dutor rural in-
vestir, princi-
palimente por-
que o lelte nao

proporciona mais um bom ren-
dimento e, também, pela [alta
de mao de obra no setor rural.

Depoiz de alguns anos
fazendo a seleclo ja esia ne-
gociando reprodutores para
novos criadores inleressados.

fisgados na represa

pescador @ seu barco. Gugu
afirma ainda que o torneio tem
o objetivo de promover a dis-
puta saudavel e amistosa en-
tre pescadores que praticam a
pesca esportiva.

O sistema de pesca sera
com iscas artificaiais fly e dis-
tribuira RS8 mil em prémios.
O pescador comprara. tickts
para pesca diaria, podendo par-
ticipar guantos dias gquiser, tra-
zendo os peixes vivos para pe-
sagem € depols serio soltos.

Os pescadores interes-
sados podem obter mais infor-
macdes pelo tel [12) 3974-1117
ou 9723-5092,

Na fazenda, Carlos cria ainda

gado Charolés ¢ ovinos da raga
Sta Inés (deslanado). A entra-
da para a fazenda é no Km 50
da Tamoios. Mais Informacées
com Beto, pelo tel {11)] 9080-
6655,
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Onde
comeca
o Paraiba ?

E sempre discussiio ¢
até erros em reporiagens
sobre Paraibuna. Mas a ver-
dade é que a mao do homem
mudou o local de formacio
do Rio Paraiba do Sul, Acima
a loto do Bairro da Barra,
onde o Rio Paraitinga desa-
guava diretamenie no Rio
Paralbuna, formando assim
0 lendario Paraiba do Sul.
Mas a partir de 1975, tudo

mudou. Com 0
represamenio  do  Rio
Paraitinga e do Rio
FParaibuna. uma nova ~

unido das dguas”™ foi reali-

zida dentro do lago
da represa, con-
forme folo abaixo,
Com Isso. o Rio
Paraiba ganhou
mais alguns
quilometros e
Paraibuna nao é
mais banhada
pelo Rio Paraibuna
¢ sim pelo Rio
Paraiba do Sul

SESEEEEEEEEEEEEEEE Hﬂtﬁ]‘iﬂj’ dE !ﬂbiSﬂﬂIﬂm

Dinheiro
para a Matriz

O Vercador Mesguite, da Chmara
Mumcipal de Paraibuna, apreseniou um
projeto para gue fossem organsados
dois artipos de posturas, afim de cada
individoo do distrito desta cidade
pugasse o quantia de quinhentos réis, pos
pessod.... & gue este dinheiro seria
aplcado para a construgdo de uma nova
Matriz, devendo o pagamento ser
anual”, Parmbunm, 14 de setembiro de

1865, Como se vé, pelo texto, Ji exisitia
fma igrej Ao local da atual Matrie

Comizgm o anfige gur proi Lades do Bairro da Rovrirs, exvfa a lemda
i lsbiremenm gur firave @ riperits jento a otrods (uesds risks sigers
bicks wrruve ¢ doce morre absite, aumndasds  JEeE gEene peusar, Visgm
ir aiFrvid ¢ vodigve dall meume,

[m fieg wm dor morsdosrs acdbos ficande 4tf matn @rde para lsaar ©
fragon rom of dmigei Fod cmbora sain farde. recemado para Geded o s@wEie

Nio dew owtre, guands pavgra pele wpar. o bcho descen com Dvdde, Priw
¢ wrrando, svixios o cavals ¢ joges o homem oo chin. Ndo leve awtre joi
arrancew o punhal, fe: o pomy do pai ¢ oyperon pele piar. Se alracou o
biche ¢ acerton o punhalods om chrie. Sain correndo, chegando em oo prime
que o cavalo.

Ner din seguinge conton o ocurride parg of awigos ¢ odos foram aid o foe
parn ver se era verdade gue flnalmenie alpudm daba matade o lebisemem, §
axviistave o fndes.

Chegando [d ftodoy puderamy observar gmr fmenso bensamadiod handede, pan
o mein da estrodin, 54 ol devcobrivam gue o Bicke foave fazendn e Bagu
finim formigneire acinen da estrade ¢ guande aparecia algadm, se assnrinrg

Escoihs um pacrie de Cursos de informatica ou
Cursos Profssonalzantes por apenas

l.w EE’”” Mensais

E concorra a um CELULAR para falar com
quem vock ama por RS 0,01 o minuto em
kgaghes locais de VIVO p/ VIVO durante 1 ano/

ERUMUYA N
“patiene wene® o o,

METODO REVOLUCIONARID DE ENSIND
PROFESSORES ESPECIALIZADOS
1 ALUND POR COMPUTADDR
LAN HOUSE GAMES GRATUITA P/ ALUNDS

PROMOCAD VALIDA POR TEMPO LIMITADO
BUA CEL CAMARGD 171 CENTRO PARAIBUNA-SF
TEL (12 19T4-0814 E-MAIL- infolecparidbundadig com |




19° FESTA DO TROPEIRO

De 27 de junho a 4 de julho de 2004

TEMA - ARTESAMATO

Dia 27 de junho- Domingo

10h- Pga Almeida Gil - Festival
de Viola

Dia 1 de julho - Quinta
20h-Abertura do Museu do
Tropeiro com " Show de Viola" -
Grupo de Violeiros de Jambeiro
( Coord. Mirabel Viola e
Malaguiaz Eventos).

Dia 2 - Sexta

14h-Tarde Recreativa na Praga
Almeida Gil - Projeto Teatral * Ali-
ce no Pais das Maravilhas™ - Cia
Cena a Vista (Coord, Waleska
Amaral).

Apresentacio - Danga Country -
Alunos da EMEF Frofa. Maria
Olimpia Vieira de 1* a 4 serne
{coord. Ruth & Renata)
Cluadrilha Calpira - Alunos da
EMEF Prafa. Maria Olimpia Vieira-
5% a 8? série. (coord. Simone).
19h-Chegada da Tropa a Casa
do Tropeiro, onde sera servido o
“Café Tropeiro" com biscoito
(coord, Mirabel Viola)
Parficipacdo Especial do Grupo
de Seresta “ Amigos da Cantoria™,
de Paraibuna (coord. Gastao e
Miltan Malaguias)

Apresentacdo da Quadrilha Cai-
pira (Sucesso 2003)
Participantes Funiconarias Muni-
cipais da Educacdo, Administra-
gdo e Jaude (Coord. Profa.
Hedenita) Animacao Banda Alfa I1.
22h30-Bailao Tropeiro com a
Banda Arena.

Dia 3 - Sabado

10h- Praca Almeida Gil. Final do

Festival da Viola

16h-Orguestra de Viola e Violoes
ltaboate (coord. Prof, Lica).
19h-Show Baile com a Banda Pé
no Brejo.

22h-Baildo Tropeiro, com anima-
cao do Clube da Viola, com as
duplas Guilherme & Gustavo e
Mauricio @ Marcalo.

Dia 4 - DOMINGO

10h- Na Praga Cdnego Higino
Corréa (Praca da Matnz) - Missa
do Tropeira, presidida pelo Pe.
Claudio Altair da Silva Jesus - Pa-
roco do local e concelebrada por
Mans. Pedro Lopes & pelo padras
Afonso Lobato, Jodo Osmar de
Souza ( Pe. Boiadeiro) e Pedro
Alves dos Santos.

Ma oportunidade serdo prestadas
homenagans espaciais a Mons.
Pedro Lopes, celebrante das pri-

meiras Festas de Tropeiro de

Jambeirp, @ ao Fe, Jodo
Boladeiro, que prestigia nossa
Festa desde 19598.

Comentario - Faulp Donizete Cor-
reia. Paricipagoes - Coral Nossa
Senhora das Dores de Jambeiro
{ Coor. Edson e Mirabel)., Mestre
Z& Mira, Grupo Canto Littrgico Sao
Francisco de Assi=s de Sao Paulo,
Coral Juvenil e Infantil da EMEF
Maria Olimpia, Mogambigue
Linido de Sao Benedito de Reden-
gao ca Sera, Mogambigue de S&o
Benedito, Folia de Rels, Congada
da Fonte da Imaculada de Taubate
e Danga da Fita.

11h30- Desfile da Tropa & cava-
leiros. (saida do Estadio Munici-

JAMBEIRO-SP

pal - Coord. Manezinho Meandes,
Macarrao, Marcos Menoes,
Paulinho Coelho e Ronaldo Par-
dal), Abertura do Desfile com a
Fantarra Country de Jambeiro e
Bonecos de Redengao da Ser-
ra.

12h30- Sera servido o tradicio-
nal Feijdo Tropairo,

13h- Praga Almeida Gil - Show
Baile com a Banda Os
Fampeiros, acompanhados
pelo Grupo de Are MNaliva * San-
gue Farrapo". No Rancho
Tropeiro apresentacdo de Zé Luiz
do Teclado.

- Orquestra Sanfdnica de S5ao
Faulo - Maasirinas Renata
Sbhrichi @ mais 30 trinta mulhe-
res tocando so sanfonas.)

18h- Encemamento com o Bailao
Tropeira - Clube do Forrd com
as duplas Joélson e Julio César,
Dudu da Yiola e Daniel, Metho a
Davy e Jodo Marcos e Jullano
com & Banda Clube do Forro.
Durante a Festa estara aberio o
Museu do Tropeiro, esle ano re-
tratando sobre o Artesanato Re-
gional,

Realizacio

VEICULOS

TEL.
(12) 3921-9911

Deus é fiel

ummﬂau:ﬂmr

BRSIE=" COMPRAMOS SEU CARRD =7ROCA COM TROCO :
~REFINANCIA MEHTu

Av. Santos Dumont, 274 - Jd Paulista TEL/FAX (12) 3921-9911
CEP 12.215-130 -580 José dos Campos -5SP tonivel @iconet.com.br
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JAMBEIRO
Alice

-E vem ai a festa mais espe-
rada do ano. Acontece de 1 a 4
de julho a 189 Festa do
Tropeiro, com muilas atragoes
preparadas pela Prefeitura
Municipal. Vai ter viola, desfi-
le de tropa e, l6gico. o tradicio-
nal feijio tropeiro.

-E perque nao transformar o
nosso morro do Cruzelro como
era antigamente. Trilha para
que as pessoas [agam o pas-
seio a pe, admiriando a paisa-
gem e aproveltando para fazer
uma bela caminhada. Antiga-
mernte era assim que (odos iam
para o Cruzeiro. Sugerimos até
que em vez de uma boa esira
da. seja construida as estagdes
da Via-Sacra. para o arismo
religloso Lambém.

-De volta ao comando do Pes-
quieiro Jambeiro, o casal Quim
e Falvia. Agora todos os finais
de semana comida tipica no
fogio a lenha ¢ as deliciosas
porcies de peixe.

-Em junho virias [estas
juninas que merecem urma che-
gada. Val ter a da Capela de

MASSAS CARNES
Lasanha Parmegiana
Canelone Chuleta
Nhogue Filé de Frango
Rondele

DISK PIZZA (12) 3978-1222

Rua Major Gurgel, 46
JAMBEIRO-SP

& CLGA
= BHYE
BTE CEELM
Sorvetes a Kilo
15 Sabores Kibon
Sucos de Agai

Suco de frutas em polpa
Refrigerantes

Praca Almeida Gil, 103
Tel (12] 3578-1281

N.S. Concelcao, da Escola e da
lgreja Malriz.

-Baile da Aleluia com a Siar
Band, reunia varios
jambeirenses que puderam
matar a saudade dos velhos
tempos da AAJ. A entidade
abriu o saldo com chave de
ouro numa iniciativa da AJUB
Jr Som & colaboradores diver-
505,

-Ao som oo Z€ Luiz, varios ani-
versariantes de abril se reuni-
ram na Pizzaria Cappelll. E por
falar em fesla a casa realiza dia
5 de junho a 4* Festa ltaliana,
coinl Muitas massas especials,
-Si0 Benedito foi novamente
homenageado com festividades
no comego de maio, Participa-
cAo especial da Banda de
Caragua. Caravana Sertaneja
Classe A, A nossa Fanfarra e o
Z& Luiz do Teclado. Como sem-
pre encerrando com a belisisma
procissio. Parabens aos
festeiros.,

-) Bar e Resiaurante Dois Ir-
maons, all na Praca Almeida Gil.
com 27 anos servindo
Jambeiro, esta ¢com novidades.
Agora tem churrasco no espe-
to, picanha na pedra, feijdo
tropeiro ¢ comida tipica no fo-
gao a lenha todos os finais de

PADARIA

& | B E Tl
SAO JOSE
Pao quente
de hora em hora
Bolos confeitados
Doces finos
Lanches em geral

T
'u I

Praca Almeida Gil,
Tel. (12) 3978-1394

semana. Durantc a Semar
continua com sua tradicion
comida caseira e feijoada
quartas ¢ sabados.

-Seun Joaquim Odilon, filhos
amiges fizeram uma cavalgas
até Redencio da Serra, on
foram recebidos com umn
churrascada no Bar do Wilsa
-0 Bazar [olanda esta com pr
mocdo de mochilas adulto
(nfantil, presentes de vari
tipos, enfeites e armarinhe
Tem ainda bolos, sorvetes
bombons,

-Deposito Jambeiro . bem |
centro da cidade, colaboran
e ajudando vocé, com varl
formas de pagamento e ents
ga em domicilio.

-Em tempo. Na [esta de ar
versdrio da cldade. tivemos
tormeio misto de voleibol, co
8 equipes, o que fez a mogal
mosirar alegria. Venceu a eqf
pe Mega Star.

-Juca Branco e Valdir Rom
organizaram wuma pescaris
barco em Paraty. Da viagem
Raé¢ voltou com essa @ °
machos foram pescar € as Im
lheres ¢ criancas oram poss
ar. Os machos S0 pegardm ve
to e chuva, mas valeu pela E
las belezas de Paraty”.

FOLIA E Cl/

Confeccao
Adulto
Infantil

Praca Almeida Gil, 70
TEL. (12) 9774-4827




Surprﬂnda-su com
a vista do horizonte,

a beleza dos lagos e das _
matas, numa paisagem | == s

de encher os olhos. ﬁ
Loteamento fechado 1

de alto padrdo SN IO N N
Lotes a partir de 1000m? |
Financiados em até 72 meses
Direto com a Empreendedora

mummmm“mm mfm Fw
m
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Telafone Plant3o de Vendas:
12)9761-5669

Parabéns Paraibuna!
No aniversario da cidade
Venha comemorar coim nossos
pratos tipicos
Todos os dias
almocgo e jantar

Leitoa pururuca - Rabada
Lanchonete ¢ Restaurante Torresmo pururuca e costelinha

O verdadeiro café da Fazenda
no Fogao a Lenha, sabados,
domingos e feriados.

Mais de 70 variedades.

Até as 11 h.

Comida Tipica no Fogao a Lenha
20 saladas
Mais de 70 pratos tipicos

10 doces caseiros et b
Rodovia dos Tamoios, km 43 - TEL.-3974-0510




Restaurante e Lanchonete Qualidade, higiene

FAZENDAO e pronto atendimento,

aliados a hospitalidade,

il amizade e respeito
-5 a0 consumidor, sdo,
M também, temperos usados

A Tamoios passa por aqui por nossa cozinha.

A boa opgao com as melhores carnes

“Por acompanhar a historia dessa cidade
e crescer com ela, e que nos orgulhamos
de comemorar junto com o povo, essa data
de tanto jabilo. PARABENS PARAIBUNA
pelos 338 anos de fundacao!

TEL: (12) 3974-0589 Fax (12) 3974-0287

Rodovia dos Tamoios, Km 45 - Paraibuna-SP
E-mail:- fazendao@fazendao.com
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